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Note: Before mounting, installing and operating the unit, you must read this user manual and
installation instructions carefully.

Nota: Tnainte de montarea, instalarea si punerea in functiune a unitétii, trebuie s cititi cu atentie
acest manual de utilizare si instructiuni de instalare.

Hinweis: Bevor Sie das Gerédt montieren, installieren und in Betrieb nehmen, missen Sie dieses
Benutzerhandbuch und die Installationsanweisungen sorgfaltig lesen.

Nota: Antes de montar, instalar y operar la unidad, debe leer detenidamente este manual de usuario y
las instrucciones de instalacion.

Remarque : Avant de monter, d'installer et d'utiliser l'appareil, vous devez lire attentivement ce
manuel d'utilisation et les instructions d'installation.

Nota: prima di montare, installare e utilizzare l'unita, & necessario leggere attentamente il presente
manuale dell'utente e le istruzioni di installazione.

Megijegyzés: A késziilék felszerelése, telepitése és mikodtetése el6tt figyelmesen olvassa el ezt a
hasznélati Gtmutatét és a telepitési utasitdsokat.

3abenexka: Mpean fa MOHTMpaTe, MHCTanMpaTe 1 paboTuTe C ypeaa, TpsibBa Aa npoyeteTe
BHVMAaTe/IHO TOBa PbKOBO/ACTBO 3a MOTPE6UTENS U MHCTPYKLUNTE 3@ MHCTaNMpaHe.
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Allinstructions specified in other languages are translated by electronic means. In the event of a

translation error or misunderstanding, the reference text will be considered to be in English. This user

manual has been carefully designed, but certain omissions, inaccuracies, or ambiguities may occur;

therefore, for corrections, please report them to the email: support@kompatic.com.
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1.SAFETY INSTRUCTIONS

Your safety is important to us. Please read this information before using your cooktop.

Installation - Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

Connection to a good system is essential and mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified electrician.
Do not plug with wet hands.

Do not plug into a socket where several other appliances are plugged in

Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Do not use if the plug cord is damaged or the power plug does not fit the socket safely
Do not modify the parts, or repair the unit by yourself.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

No combustible material or products should be placed on this appliance at any time.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these instructions
for installation.

This appliance should be connected to a circuit which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power supply.

Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance - Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should break or crack,
switch the appliance off immediately at the mains power supply (wall switch) and contact
3 qualified technician.

Switch the cooktop off before cleaning or maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Do not use the unit near flame or wet places.

Health Hazard

L]

This appliance complies with electromagnetic safety standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be affected by the electromagnetic
field.

Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to cause burns.
Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware contact the
Induction glass until the surface is cool.

Beware: magnetisable metal objects worn on the body may become hot in the vicinity of
the cooktop. Gold or silver jewellery will not be affected.

Keep children away.

Do not touch the top plate right after removing the pot or the pan, as the top plate will
still be very hot.
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o Handles of saucepans may be hot to touch. Keep handles out of reach of children.
o Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover is
retracted. Use with extreme care and always store safely and out of reach of children.
e Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

o Do not place on unstable surfaces.

o Do not use the unit on carpet or tablecloth (vinyl) or any other low-heat-resistant article

¢ Do not move the unit when the pot or the pan is on it.

o Do not heat the pot empty or overheat the pot.

o Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

o Do not place a sheet of paper between the pot or the pan and the unit. The paper may get
burnt.

o Use the unit with sufficient space around it. Keep the front side and either right or left
side of the unit clear

e Do not block the air intake or exhaust vent.

o Never use your appliance as a work or storage surface.

o Never leave any objects or utensils on the appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory cards)or
electronic devices (e.g. computers, MP3 players) near the appliance, as they may be
affected by its electromagnetic field.

o Never use your appliance for warming or heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in this manual
(i.e. by using the touch controls). Do not rely on the pan detection feature to turn off the
cooking zones when you remove the pans.

¢ Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

o Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance. Children
climbing on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is in use.

o Children or persons with a disability which limits their ability to use the appliance should
have a responsible and competent person to instruct them in its use. The instructor should
be satisfied that they can use the appliance without danger to themselves or their
surroundings.

o Do notrepair or replace any part of the appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

o Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

o Do not use pans with jagged edges or drag pans across the glass surface as this can
scratch the glass.

o Do not use any harsh abrasive cleaning agents to clean your cooktop, as these can scratch
the glass.

o |f the power supply cable is damaged, it must only be replaced by a qualified technician



This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working environments, farm houses, by clients in
hotels, motels and other residential type environments, bed and breakfast type
environments.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result
in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob
surface since they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for installation.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in the instruction for use as suitable. The
use of inappropriate guards can cause accidents.



2. PRODUCT OVERVIEW

left side
coocking zone

A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it
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1.Child lock control
2.Decrease power/temperature control

3.Increase power / temperature control
4.SELECT power or temperature to display

5.0N/OFF control




3.AWORD ON COOKING

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works
by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly
through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually
warms it up.

1999 3

iron pot
| m_ii magnetic circuit
[ 1 ceramic glass plate
[co0) =3 induction coil
S S induced currents

Before using your New Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings' section.
* Remove any protective film that may still be on your cooking station.

Using the Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

* Use the ball of your finger, not its tip.

+ Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a
cloth) covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

=

v

Choosing the right Cookware

* Only use cookware with a base suitable for induction

cooking. Look for the induction symbol on the

packaging or on the bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carryine out

a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan.

If it is attracted, the pan is suitable for induction.

* If you do not have a magnet: &
1. Put some water in the pan you want to check. SQ
* Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel,
aluminium or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic and
earthenware.



Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X X

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size
as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency.If you use smaller
pot efficiency could be less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

e

Always lift pans off the cooking station — do not slide, or they may scratch the glass.

S W

Pan dimensions

Usable Pans Steel or cast iron, enameled iron, stainless steel, flat-bottom pans / pots with
diameter from 12 to 26cm.



4. USING YOUR HOB
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1). Place usable cooking utensils in the center of the top plate and plug in, the instruction
light of power will shine.

2).[0] is for the Power, while HEATING/ TEMP/ TIMER are for different Functions. The 4-
digital Display on the left side shows the information of all function buttons.

3). Heating is the default function of starting working of the cooking station. When pressing

h the light of Heating will shine, and the left-zone of the cooker will heat the cookware at
2000W, and the right-zone will heat at 1500W. The power rate can be adjusted by "+" or "-".
Please be noticed that the power range of left-zone is from 200W to 2000W, and the right-
zone is from 200W to 1500W.

4). When pressing Function, the cooking station will enter the state of setting temperature;
meanwhile, the light of TEMP will shine. The default temperature of setting temperature in
left-zone is 200°C and in right-zone is 200°C. Temperature can be adjusted by "+" or "-".
Please be noticed that the temperature range in left-zone is from 60°C to 240°C, and right-
zone is from 60°C to 240°C.

5). When pressing Function again, the light of TIMER and one of the light of Heating or TEMP
will shine correspondently, the cooker will enter the state of Setting Time. Timer can be
adjusted by "+" or "-" from 0 — 180 minutes in left and right side. Five seconds later, the
window will automically shift to the state display of correspondent function.

6). Locking to ensure normal operation, and to avoid inadvertent change of mode, press
"LOCK" key, the hob enters the locked state, the locking indicator flashes and other keys are
disabled.

Unlocking: To unlock the cooking station, hold the "LOCK" key for three seconds.

7).We suggest that you use the WATTS settings to boil water and TEMPERATURE setting to fry.

8). Press ON/OFF key to switch off both of the left plate and right plate. If you only want to
switch off one of them separately, just press "-" in the POWER or TEMP state until it switch
off.

9). The cooking station will shut off automatically if there is no any operation within 2 hours
when the unit is not set timer above 120 minutes.

10). The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating.
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5. TROUBLESHOOTING

Error

Potential reasons Solution
Codes

Without cooking utensil on the
EO hob top or using an
inappropriate cooking utensil.

Place or replace a suitable pan with a flatted
bottomed on the plate.

Clear all obstacles that block the vent under
the bottom of the cooking station, then place
E1 cooking station overheat the cooker in an open area and try again after
the appliance cools down.

E2 hob-top overheat Make sure water is inside the pan.
E3 Voltage under-loaded/over- Make sure the voltage and frequency comply
loaded with the rating label shown on the product.

6. HOW TO CLEAN

1). Disconnect plug and wait until the unit is cooled down completely. Clean after using every
time.

2). If the pots/pans are used without being cleaned, discoloration or cooked on stains may be
caused.

3). Do not use benzine, thinner, scrubbing brush or polishing powder to clean the cooking
station.

4). Wipe using dish washing agent and damp cloth.

5). Use vacuum cleaner to suck up dirt from the air intake and exhaust vent.

6). Never run water over the unit (Water gets inside may cause malfunction).

Appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.
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7. DISPOSAL

Handing over the old unit This unit is marked according to European
Thanks to ecological recycling, valuable raw directive 2012/19/EU regarding old
materials can be reused. electrical and electronic devices (waste

electrical and electronic equipment —

I \WEEE). The Directive prescribes the
Dispose of the unit in an environmentally framework for a take-back, valid
friendly manner. Information about the current throughout EU, and the recovery of old
methods of ecological disposal of units can be devices.
obtained from specialized commercial
RECICLA RECICLA RECYCLE

distributors, but also from the town hall or local S j Al Azul | Al Amarillo

administration. &‘ Dj C’j

&)

For kompatic WEEE/ Packaging/ Elths

Battery in EU & g
Please scan here the QR Code [u] -

Thank you for choosing Kompatic!

For expert advice on your kompatic appliances, help or repairs, please contact us at
www.kompatic.com/warranty

Other additional details about this product:

o Information

o Technical specifications

o Energy label

can be consulted by accessing www.kompatic.com

Manufacturer and importer: SC Intax Trading SRL -
Str. Ion Creanga nr. 14B, 075100, Otopeni, Ilfov,
Romania. Tel (+40) 318 246 246 Fax (+40) 214 203
151 office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com
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Nota: Textul original al acestui manual de utilizare si instalare este considerat a fi in limba engleza.
Toate instructiunile specificate in alte limbi sunt traduse prin mijloace electronice. in cazul unei erori de
traducere sau a unei neintelegeri, textul de referinta va fi considerat a fi in limba engleza. Acest manual
de utilizare a fost conceput cu grija, dar pot aparea anumite omisiuni, inexactitati sau ambiguitati; prin
urmare, pentru corectii, va rugam sa le raportati la adresa de e-mail: support@kompatic.com.
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1.INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Siguranta dumneavoastrd este importantd pentru noi. Vd rugdm sa cititi aceste informatii
inainte de a utiliza plita.

Instalare - Pericol de electrocutare

Deconectati aparatul de la reteaua electricd nainte de a efectua orice lucrare sau
intretinere la el.

Conectarea la un sistem bun este esentiald si obligatorie.

Modificarile la sistemul de cablare casnicd trebuie facute numai de un electrician calificat.
Nu conectati cu mainile ude.

Nu conectati la o priza In care sunt conectate mai multe alte aparate

Nerespectarea acestui sfat poate duce la electrocutare sau deces.

Nu utilizati daca cablul din priza este deteriorat sau daca stecherul nu se potriveste in
sigurantd in priza

Nu modificati piesele si nu reparati singur unitatea.

Instructiuni importante de siguranta

Cititi cu atentie aceste instructiuni nainte de a instala sau utiliza acest aparat.

Niciun material sau produse combustibile nu trebuie plasate pe acest aparat in orice
moment.

Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat conform acestor instructiuni de
instalare.

Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeazd un intrerupdtor de izolare
care asigura deconectarea completd de la sursa de alimentare.

Neinstalarea corecta a aparatului poate invalida orice garantie sau rdspundere.

Operare siintretinere - Pericol de electrocutare

L]

Nu gatiti pe o plitd spartd sau crdpatd. Dacd suprafata plitei se sparge sau se sparge, opriti
imediat aparatul de la sursa de alimentare (intrerupdtor de perete) si contactati un
tehnician calificat.

Opriti plita inainte de curdtare sau intretinere.

Nerespectarea acestui sfat poate duce la electrocutare sau deces.

Nu utilizati unitatea langd flacari sau locuri umede.

Pericol pentru sandtate

Acest aparat respecta standardele de sigurantd electromagneticd.

Cu toate acestea, persoanele cu stimulatoare cardiace sau alte implanturi electrice (cum ar
fi pompele de insulind) trebuie sd se consulte cu medicul lor sau cu producdtorul
implantului Tnainte de a utiliza acest aparat pentru a se asigura cd implanturile lor nu vor fi
afectate de campul electromagnetic.

Nerespectarea acestui sfat poate duce la deces.

14



Pericol de suprafata fierbinte

Tn timpul utilizsrii, partile accesibile ale acestui aparat vor deveni suficient de fierbinti
pentru a provoca arsuri.

Nu ldsati corpul, iImbrdcamintea sau orice alt obiect decat vasele adecvate sd intre in
contact cu sticla de inductie pana cand suprafata este rece.

Atentie: obiectele metalice magnetizabile purtate pe corp pot deveni fierbinti in
apropierea plitei de gatit. Bijuteriile din aur sau argint nu vor fi afectate.

Tineti copiii departe.

Nu atingeti placa de sus imediat dupd ce ati scos oala sau tigaia, deoarece aceasta va fi
inca foarte fierbinte.

Manerele cratitelor pot fi fierbinti la atingere. Nu ldsati manerele la fndemana copiilor.
Nerespectarea acestui sfat poate duce la arsuri si opariri.

Instructiuni importante de sigurantd

Nu asezati pe suprafete instabile.

Nu utilizati unitatea pe covor sau fata de masa (vinil) sau pe orice alt articol rezistent la
caldura

Nu mutati unitatea cand oala sau tigaia sunt pe ea.

Nu Tncdlziti oala goald sau supraincalziti oala.

Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat cand este utilizat. Fierberea provoaca fum si
scurgeri de grasime care se pot aprinde.

Nu asezati o foaie de hartie intre oald sau tigaie si unitate. Hartia se poate arde.

Utilizati unitatea cu spatiu suficient in jurul ei. Pdstrati partea din fatd si partea dreaptd
sau stangd a unitdtii libere

Nu blocati orificiul de admisie a aerului sau orificiul de evacuare.

Nu folositi niciodatd aparatul ca suprafatd de lucru sau de depozitare.

Nu ldsati niciodatd obiecte sau ustensile pe aparat.

Nu asezati si nu ldsati obiecte magnetizabile (de exemplu, carduri de credit, carduri de
memorie) sau dispozitive electronice (de exemplu, computere, playere MP3) in apropierea
aparatului, deoarece acestea pot fi afectate de campul electromagnetic al acestuia.

Nu folositi niciodatd aparatul pentru incalzirea camerei.

Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si plita asa cum este descris in acest
manual (adica folosind comenzile tactile). Nu va bazati pe caracteristica de detectare a
tigdilor pentru a opri zonele de gatit atunci cand scoateti tigdile.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul sau sd stea, sd stea in picioare sau sa se
catere pe el.

Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapuri deasupra aparatului. Copii pot
urca pe plita ar putea fi grav raniti.

Nu ldsati copiii singuri sau nesupravegheati in zona in care este utilizat aparatul.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza capacitatea de a utiliza aparatul
trebuie sa aiba o persoand responsabild si competenta care sd le instruiascd in utilizarea
acestuia. Instructorul trebuie sa fie multumit ca poate folosi aparatul fara pericol pentru
sine sau pentru ei sau Imprejurimi.

Nu reparati sau inlocuiti nicio piesd a aparatului decat dacd este recomandat in mod
specific in manual. Toate celelalte lucrdri de intretinere trebuie efectuate de cdtre un
tehnician calificat.



Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a va curdta plita.

Nu asezati si nu scdpati obiecte grele pe plita.

Nu stati pe plita dvs.

Nu folositi tigdi cu margini zimtate sau trageti tigdi pe suprafata sticlei cu inductie,
deoarece acest lucru poate zgaria sticla.

Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi aspre pentru a va curata plita, deoarece acestia pot
zgaria sticla cu inductie.

Dacd cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit numai de un tehnician
calificat.

Acest aparat este destinat a fi utilizat Tn aplicatii casnice si similare, cum ar fi: zone de
bucdtdrie pentru personal in magazine, birouri si alte medii de lucru, ferme, de cdtre
clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential, medii de tip pensiune si mic
dejun.

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de la 8 ani si peste si de persoane cu
capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsd de experientd si cunostinte,
dacd au primit supraveghere sau instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod
sigur si inteleg pericolele implicate.

Copiii nu se vor juca cu aparatul. Curatarea si intretinerea utilizatorului nu trebuie
efectuate de copii fard supraveghere.

AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe o plitd cu grdsime sau ulei poate fi periculoasd
si poate duce la incendiu. NU incercati NICIODATA s stingeti un incendiu cu ap4, ci opriti
aparatul si apoi acoperiti flacdra, de ex. cu un capac sau o paturd de foc.

Obiectele metalice precum cutite, furculite, linguri si capace nu trebuie asezate pe
suprafata plitei, deoarece se pot incinge.

Dupa utilizare, opriti elementul plitei prin controlul sdu si nu va bazati pe detectorul de
tigaie.

Aparatul nu este conceput pentru a fi operat prin intermediul unui temporizator extern
sau al unui sistem separat de telecomanda.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de gatit pe termen scurt
trebuie supravegheat continuu.

AVERTISMENT: Pentru a preveni rasturnarea aparatului, acest mijloc de stabilizare trebuie
instalat. Consultati instructiunile de instalare.

AVERTISMENT: Folositi numai apdardtoare ale plitei proiectate de producdtorul aparatului
de gatit sau indicate de producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate. Utilizarea unor dispozitive de protectie necorespunzdtoare poate provoca
accidente.
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2. PREZENTARE GENERALA A PRODUSULUI

A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it

° L]
zona de gatit partea stanga zona de gatit partea dreapta
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lock down up function  power lock down up function
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1. Control de blocare pentru copii

2. Reduceti controlul puterii/temperaturii

3. Cresteti controlul puterii / temperaturii

4. SELECTATI puterea sau temperatura de afisat
5. Control ON/OFF
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3. NOTIUNI DESPRE GATITUL PRIN INDUCTIE

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigurd, avansatd, eficientd si economica.
Functioneaza prin vibratii electromagnetice care genereazd cdldura direct in tigaie, mai
degraba decat indirect prin incdlzirea suprafetei de sticla. Sticla devine fierbinte doar pentru
ca in cele din urmad tigaia il incdlzeste.

1999 %

iron pot

T M o circuit magnetic

[ J— placa de sticla ceramica
bobina de inductie
curenti indusi

Inainte de a utiliza noua plita

« Cititi acest ghid, ludnd in considerare sectiunea ,Avertismente de siguranta”.
+ Indepértati orice folie de protectie care ar putea fi incd pe plita cu inductie.

Utilizarea comenzilor tactile

» Comenzile rdspund la atingere, astfel incat nu trebuie sd aplicati nicio presiune.

* Folositi buricul degetului, nu varful acestuia.

« Asigurati-va cd comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu existd niciun obiect (de
exemplu, un ustensil sau o carpd) care le acopera. Chiar si o peliculd subtire de apd poate

fngreuna operarea comenzilor.

Alegerea vaselor de gatit potrivite

* Folositi numai vase de gdtit cu o baza adecvatd pentru gatitul prin inductie.
Cdutati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe fundul tigaii.
* Puteti verifica dacd vasele dvs. de gatit sunt adecvate efectuand un test cu

magnet. Deplasati un magnet spre baza cratitei. P
Dacd este atras, tigaia este potrivitd pentru inductie.

* Daca nu aveti un magnet: =

1. Pune putind apd in tigaia pe care vrei sa o verifici. CD

* Vasele de gdtit din urmatoarele materiale nu sunt potrivite: otel inoxidabil pur,
aluminiu sau cupru fard bazd magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica si faianta.



Nu folositi vase de gatit cu margini zimtate sau cu bazd curbata.

XX

Asigurati-va cd baza cratitei este netedd, se aseazd plat pe sticld si are aceeasi dimensiune ca
zona de gdtit. Utilizati tigdi al cdror diametru este la fel de mare ca graficul zonei selectate.
Folosind o oald, o energie putin mai largd, plita va fi utilizata la eficienta sa maximd. Dacd

utilizati o oald mai micd, eficienta ar putea fi mai micd decat se asteaptd. Centrati intotdeauna
tigaia pe zona de gdtit.

o

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita cu inductie — nu alunecati, altfel pot zgaria sticla.

SC W

Dimensiunile vasului de gatit

Tigaie utilizabile Otel sau fonta, fier emailat, otel inoxidabil, tigai/oale cu fund plat cu
diametrul de la 12 la 26 cm.
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4. UTILIZARE
A i C] o i &)
® 0 6 = 0 ® 0 O =

lock down up function  power lock down up function

BROMPATIC

1). Asezati ustensile de gatit utilizabile in centrul placii superioare si conectati-le, lumina de
instructiuni de alimentare se va aprinde.

2). este pentru putere, in timp ce HEATING/TEMP/ sunt pentru diferite functii. Afisajul cu
4 caractere din partea stangd aratd informatiile tuturor butoanelor functionale.

3). Inclzirea este functia implicitd de incepere a functiondrii plitei cu inductie. Cand apé&sati
lumina de Incdlzire va strdluci, iar zona din stanga a plitei va incdlzi vasele la 2000W, iar
zona din dreapta se va incalzi la 1500W. Rata de putere poate fi ajustatd prin ,+" sau ,-". Va
rugdm sd retineti cd domeniul de putere al zonei din stanga este de la 200W la 2000W, iar
zona din dreapta este de la 200W la 1500W.

4). La ap&sarea FUNCTION, PLITA cu inductie va intra in starea de setare a temperaturii; Intre

timp, lumina TEMP va straluci. Temperatura implicitd de setare a temperaturii in zona stanga

este 200°C, iar in zona dreapta este de 200°C. Temperatura poate fi ajustatd prin ,+" sau ,-".
V3 rugam sa retineti cd intervalul de temperatura in zona stanga este de la 60°C la 240°C, iar
zona din dreapta este de la 60°C la 240°C.

5). Cand apdsati din nou pe FUNCTION, lumina TIMER si una dintre luminile Heating sau TEMP
se vor aprinde Tn mod corespunzadtor, plita va intra in starea de setare a timpului. Cronometrul
poate fi reglat cu ,+" sau ,-" de la O la 180 de minute in partea stanga si dreapta. Cinci

secunde mai tarziu, fereastra se va comuta automat la afisarea stdrii functiei corespunzatoare.

6). Blocare pentru a asigura functionarea normald si pentru a evita schimbarea accidentald a
modului, apasati tasta ,LOCK", plita intra in starea blocata, indicatorul de blocare clipeste si
alte taste sunt dezactivate.

Deblocare: Pentru a debloca plita cu inductie, tineti apasata tasta ,LOCK” timp de trei
secunde.

7). V& sugerdm sd utilizati setdrile WATT pentru a fierbe apa si setarea TEMPERATURE pentru
prdjire.
8). Apdsati tasta ON/OFF pentru a opri atat placa stangd, cat si placa dreaptd. Dacd doriti s&

opriti doar unul dintre ele separat, trebuie doar sa apdsati ,-" in starea POWER sau TEMP pana
cand acesta se opreste.

9). Plita cu inductie se va opri automat dacd nu existd nicio operatiune in decurs de 2 ore,
cand unitatea nu este setata temporizatorului peste 120 de minute.

10). Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicatd atunci cand aparatul functioneaza.
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Eroare Motive potentiale Solutie
Codurile P ’ ’
Fara ustensile de gétit pe plita . ~ L L
Eo sau folosirea unei ustensile de Puneti sau inlocuiti o tigaie potrivitd cu fundul
gatit nepotrivite. plat pe farfurie.
Eliminati toate obstacolele care blocheaza
orificiul de ventilatie de sub partea inferioara a
E1 Supraincalzirea cuptorului plitei cu inductie, apoi asezati plita intr-o zond
cu inductie deschisd si incercati din nou dupd ce aparatul
se raceste.
E2 Supraincalzirea plitei Asigurati-va cd apa este in interiorul tigaii.
Tensiune Asigurati-va ca tensiunea si frecventa sunt
E3 subincircatd/supraincarcats conforme cu eticheta de clasificare afisatd pe
produs.
. CURATARE

1). Deconectati stecherul si asteptati pana cand unitatea se raceste complet. Curdtati dupd
utilizare de fiecare data.

2). Dacd oalele/tigdile sunt folosite fard a fi curdtate, poate fi cauzatd decolorarea sau gatite

pe pete.

3). Nu folositi benzing, diluant, perie de spdlat sau praf de lustruit pentru a curdta plcu

inductie.

4). Stergeti folosind agent de spdlat vase si o carpd umeda.

5). Folositi un aspirator pentru a aspira murdaria din priza de aer si orificiul de evacuare.
6). Nu treceti niciodatd apd peste unitate (apa patrunde in interior poate cauza defectiuni).
Aparatele nu sunt concepute pentru a fi operate prin intermediul unui temporizator extern
sau al unui sistem separat de telecomanda.
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7. ELIMINARE

Predarea vechii unitati
Datorita reciclarii ecologice, materiile prime
valoroase pot fi refolosite.

Aruncati unitatea intr-un mod ecologic.
Informatii despre metodele actuale de eliminare
ecologicd a unitatilor se pot obtine de la
distribuitorii comerciali specializati, dar si de la
primdrie sau administratia locala.

Pentru DEEE Kompatic/ E#
Ambalaje/Baterii din UE F

Va rugdm sa scanati aici codul QR [m]

Va multumim ca ati ales Kompatic!

Aceastd unitate este marcata conform
directivei europene 2012/19/UE privind
dispozitivele electrice si electronice vechi
(deseuri de echipamente electrice si
electronice — DEEE). Directiva prescrie
cadrul pentru preluarea, valabild in
intreaga UE, si pentru recuperarea
dispozitivelor vechi.

RECICLA RECICLA RECYCLE

AREN

Pentru sfaturi de specialitate cu privire la aparatele dumneavoastrd kompatic, ajutor sau

reparatii, va rugdm sd ne contactati la
www.kompatic.com/warranty
Alte detalii suplimentare despre acest produs:

o Informatii

o Specificatii tehnice

o Eticheta energeticd

poate fi consultat accesand www.kompatic.com

22

Manufacturer and importer: SC Intax Trading SRL -
Str. Ion Creanga nr. 14B, 075100, Otopeni, Ilfov,
Romania. Tel (+40) 318 246 246 Fax (+40) 214 203
151 office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com



INHALT

1.SICHERHEITSHINWEISE
2.PRODUKTUBERSICHT

3.HINWEISE ZUM INDUKTIONSGAREN
4. VERWENDUNG

5.FEHLERSUCHE

6.REINIGUNG

7.ENTSORGUNG

Hinweis: Der Originaltext dieses Benutzer- und Installationshandbuchs ist in englischer Sprache

24
27
28
30
31
31
32

verfasst. Alle in anderen Sprachen angegebenen Anweisungen werden elektronisch libersetzt. Im Falle
eines Ubersetzungsfehlers oder Missverstindnisses gilt der Referenztext als in englischer Sprache
verfasst. Dieses Benutzerhandbuch wurde sorgfiltig erstellt, es konnen jedoch gewisse Auslassungen,

Ungenauigkeiten oder Unklarheiten auftreten. Bitte melden Sie Korrekturen daher per E-Mail an:

support@kompatic.com.

23



1.

SICHERHEITSHINWEISE

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen, bevor Sie Ihr Kochfeld
verwenden.

Installation - Stromschlaggefahr

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, bevor Sie Arbeiten oder Wartungsarbeiten daran
durchfhren.

Der Anschluss an ein gutes System ist unbedingt erforderlich.

Anderungen an der Hausinstallation diirfen nur von einem qualifizierten Elektriker
durchgefihrt werden.

Nicht mit nassen Handen einstecken.

Nicht in eine Steckdose stecken, in der mehrere andere Gerate eingesteckt sind

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann einen Stromschlag oder den Tod zur Folge
haben.

Nicht verwenden, wenn das Steckerkabel beschddigt ist oder der Netzstecker nicht richtig
in die Steckdose passt.

Nehmen Sie an den Teilen keine Anderungen vor und reparieren Sie das Gerét nicht
selbst.

Wichtige Sicherheitshinweise

L]

Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat installieren oder
verwenden.

Auf diesem Gerat dUrfen zu keiner Zeit brennbare Materialien oder Produkte abgelegt
werden.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerdt gemaR dieser Installationsanleitung
installiert werden.

Dieses Gerdt muss an einen Stromkreis angeschlossen werden, der Uber einen
Trennschalter verfigt, der eine vollstandige Trennung vom Stromnetz ermdglicht.

Bei unsachgemaRer Installation des Gerdtes konnen jegliche Garantie- und
Haftungsanspriche erloschen.

Betrieb und Wartung - Stromschlaggefahr

L]

Kochen Sie nicht auf einem zerbrochenen oder gesprungenen Kochfeld. Sollte die
Kochfeldoberfldche brechen oder reilen, schalten Sie das Gerat sofort am Hauptschalter
aus und wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker.

Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung aus.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann einen Stromschlag oder den Tod zur Folge
haben.

Verwenden Sie das Gerdt nicht in der Nahe von Flammen oder feuchten Orten.

Gesundheitsgefdhrdung

Dieses Gerdt entspricht den Normen zur elektromagnetischen Sicherheit.

Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten (wie etwa
Insulinpumpen) missen jedoch vor der Verwendung dieses Geréts ihren Arzt oder den
Hersteller des Implantats konsultieren, um sicherzustellen, dass ihre Implantate nicht
durch das elektromagnetische Feld beeintrachtigt werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zum Tod fihren.
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Gefahr durch heilRe Oberflachen

Wédhrend des Gebrauchs werden zugdngliche Teile dieses Gerdts so heil, dass sie
Verbrennungen verursachen kénnen.

Vermeiden Sie den Kontakt lhres Kérpers, Ihrer Kleidung oder anderer Gegenstdnde als
geeignetem Kochgeschirr mit dem Induktionsglas, bis die Oberflache abgekihlt ist.
Achtung: Am Korper getragene magnetisierbare Metallgegenstande konnen in der Ndhe
des Kochfeldes heil werden. Gold- oder Silberschmuck wird davon nicht angegriffen.
Halten Sie Kinder fern.

Berlihren Sie die obere Platte nicht direkt nach dem Entnehmen des Topfes oder der
Pfanne, da die obere Platte noch sehr heif ist.

Die Griffe von Kochtépfen kdnnen bei Berlihrung heifl sein. Bewahren Sie die Griffe
aulerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und Verbrihungen fihren.

Schnittgefahr

L]

Die rasiermesserscharfe Klinge eines Kochfeldschabers liegt frei, wenn die
Sicherheitsabdeckung zuriickgezogen ist. Mit duBerster Vorsicht verwenden und immer
sicher und auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Unvorsichtiges Verhalten kann zu Verletzungen oder Schnittwunden fihren.

Wichtige Sicherheitshinweise

Nicht auf instabilen Flachen platzieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht auf Teppichen oder Tischdecken (Vinyl) oder anderen wenig
hitzebestandigen Gegenstanden.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn der Topf oder die Pfanne darauf steht.

Den Topf nicht leer erhitzen oder Uberhitzen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt. Uberkochendes
Wasser fihrt zu Rauchbildung und Fettspritzern, die sich entzinden kénnen.

Legen Sie kein Blatt Papier zwischen Topf oder Pfanne und Gerdt. Das Papier kénnte
verbrennen.

Verwenden Sie das Gerdt mit ausreichend Platz um das Gerdt herum. Halten Sie die
Vorderseite und entweder die rechte oder linke Seite des Gerats frei

Blockieren Sie nicht die Lufteinlass- oder Luftauslasséffnung.

Verwenden Sie lhr Gerat niemals als Arbeits- oder Ablageflache.

Lassen Sie niemals Gegenstdnde oder Utensilien auf dem Gerdt liegen.

Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande (z. B. Kreditkarten,
Speicherkarten) oder elektronischen Gerédte (z. B. Computer, MP3-Player) in der Ndhe des
Gerdts, da diese durch sein elektromagnetisches Feld beeinflusst werden konnten.
Verwenden Sie lhr Gerat niemals zum Heizen oder Heizen von Raumen.

Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld nach dem Gebrauch immer wie in dieser
Anleitung beschrieben aus (d. h. mithilfe der Touch-Bedienelemente). Verlassen Sie sich
nicht darauf, dass die Topferkennung die Kochzonen ausschaltet, wenn Sie die Topfe
herausnehmen.

Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerdt zu spielen oder darauf zu sitzen, zu stehen oder
zu klettern.

Bewahren Sie keine Gegenstande, die fir Kinder interessant sind, in Schranken Uber dem
Gerdt auf. Kinder

Beim Klettern auf das Kochfeld besteht die Gefahr schwerer Verletzungen.
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Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt im Bereich, in dem das Gerat
verwendet wird.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeit zur Nutzung des Gerats
einschrankt, sollten von einer verantwortlichen und kompetenten Person in die
Verwendung des Gerdts eingewiesen werden. Der Einweiser sollte davon Uberzeugt sein,
dass sie das Gerdt ohne Gefahr fir sich selbst oder ihre Umgebung.

Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Geradts, es sei denn, dies wird im Handbuch
ausdricklich empfohlen. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten
Techniker durchgefihrt werden.

Verwenden Sie zum Reinigen Ihres Kochfelds keinen Dampfreiniger.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf Ihr Kochfeld und lassen Sie sie nicht darauf
fallen.

Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

Verwenden Sie keine Pfannen mit scharfen Kanten und ziehen Sie keine Pfannen Uber die
Induktionsglasoberfldche, da dies das Glas zerkratzen kann.

Verwenden Sie zum Reinigen lhres Kochfelds keine scharfen Scheuermittel, da diese das
Induktionsglas zerkratzen konnen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, darf es nur von einem qualifizierten Techniker
ausgetauscht werden.

Dieses Gerat ist fir den Einsatz im Haushalt und dhnlichen Bereichen vorgesehen,
beispielsweise in Personalkichen in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen,
Bauernhéfen, durch Kunden in Hotels, Motels und anderen wohndhnlichen Umgebungen,
Bed & Breakfast-Umgebungen.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen.

Kinder diurfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf einem Kochfeld kann
gefdhrlich sein und zu Branden fihren. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu
l6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die Flamme z. B. mit einem
Deckel oder einer Loschdecke.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht auf der
Kochfeldoberfldche abgelegt werden, da diese heill werden kénnen.

Schalten Sie das Kochfeld nach Gebrauch GUber die Steuerung aus und verlassen Sie sich
nicht auf die Topferkennung.

Die Bedienung des Gerdtes mittels externer Zeitschaltuhr oder separater Fernbedienung
ist nicht vorgesehen.

ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger Kochvorgang
muss standig beaufsichtigt werden.

ACHTUNG: Um ein Umkippen des Gerats zu verhindern, muss diese
Stabilisierungsvorrichtung installiert werden. Beachten Sie die Installationsanleitung.
WARNUNG: Verwenden Sie nur Kochfeldschutzvorrichtungen, die vom Hersteller des
Kochgerats entworfen wurden oder vom Hersteller des Gerédts in der Gebrauchsanweisung
als geeignet angegeben wurden. Die Verwendung ungeeigneter Schutzvorrichtungen
kann zu Unféllen fihren.
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2. PRODUKTUBERSICHT

A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it

L] [ )
Kochzone links Kochzone rechts
A ) P G
®@ 0 6 = 0O ® 60 ® =
lock down up function  power lock down up function
. | | | Bonparic I I
1 2 3 4 5 1 2 3 4

1.Kindersicherung

2.Leistungs-/Temperaturregelung verringern

3.Erhéhen Sie die Leistung / Temperaturregelung
4.WAHLEN Sie die anzuzeigende Leistung oder Temperatur
5.EIN/AUS-Steuerung
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3. HINWEISE ZUM INDUKTIONSKOCHEN

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und kostengiinstige
Kochtechnologie. Es funktioniert durch elektromagnetische Schwingungen, die Hitze direkt in
der Pfanne erzeugen, und nicht indirekt durch Erhitzen der Glasoberflache. Das Glas wird nur
heil, weil die Pfanne es schlieflich erwarmt.

1999 %

Eisentopf

T mo— Magnetkreis
Keramikglasplatte
Induktionsspule
induzierte Strome

Vor der Inbetriebnahme lhres neuen Kochfelds

* Lesen Sie diese Anleitung und beachten Sie besonders den Abschnitt ,Sicherheitshinweise™.
* Entfernen Sie eventuell noch vorhandene Schutzfolien von lhrem Induktionskochfeld.

Verwenden der Touch-Bedienelemente

* Die Steuerung reagiert auf Berlhrung, Sie missen also keinen Druck ausiben.

* Benutzen Sie den Fingerballen und nicht die Fingerspitze.

* Stellen Sie sicher, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie
durch keine Gegenstande (z. B. Utensilien oder Lappen) verdeckt werden. Schon ein dinner
Wasserfilm kann die Bedienung der Bedienelemente erschweren.

—
v X

Das richtige Kochgeschirr auswdhlen

* Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem fir Induktionskochen geeigneten
A Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf dem

Topfboden.

* Ob Ihr Kochgeschirr geeignet ist, konnen Sie mit einem Magnettest prifen:
Bewegen Sie dazu einen Magneten an den Topfboden. -
Ist diese angezogen, ist die Pfanne induktionsgeeignet.

» Wenn Sie keinen Magneten haben: U
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf, den Sie prifen mdchten. o
* Nicht geeignet ist Kochgeschirr aus folgenden Materialien: reiner Edelstahl, =

Aluminium oder Kupfer ohne magnetischen Boden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik
und Steingut.
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Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder gewdlbtem Boden.

X X

Stellen Sie sicher, dass der Boden Ihres Topfes glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und die
gleiche GroéRe wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Tépfe, deren Durchmesser so grof ist
wie die Grafik der ausgewahlten Zone. Wenn Sie einen etwas gréeren Topf verwenden, wird
die Energie am effizientesten genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann die
Effizienz geringer sein als erwartet. Stellen Sie lhren Topf immer zentriert auf die Kochzone.

XXX T

Heben Sie Topfe stets vom Induktionskochfeld — schieben Sie sie nicht, sonst kdnnten sie das

Glas zerkratzen.

Die MaRe des Kochtopfes

Verwendbare Pfannen: Stahl oder Gusseisen, emailliertes Eisen, Edelstahl, Pfannen/Topfe mit
flachem Boden und einem Durchmesser von 12 bis 26 cm.
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4. VERWENDUNG
) i (&) ) i ©)
© 00 =0 © 00 =

BSOMPATIC

1). Legen Sie verwendbare Kochutensilien in die Mitte der oberen Platte und stecken Sie den
Stecker ein. Die Betriebsanzeige leuchtet auf.

2). ist fUr die Leistung, wahrend HEIZUNG/TEMPERATUR fir verschiedene Funktionen
sind. Das 4-stellige Display auf der linken Seite zeigt die Informationen aller Funktionstasten
an.

3). Heizen ist die Standardfunktion zum Starten des Induktionsherds. Wenn Sie drticken,
leuchtet die Heizlampe auf und die linke Zone des Herds heizt das Kochgeschirr mit 2000 W
und die rechte Zone mit 1500 W. Die Leistungsrate kann mit ,+" oder ,-" eingestellt werden.
Bitte beachten Sie, dass der Leistungsbereich der linken Zone zwischen 200 W und 2000 W
und der der rechten Zone zwischen 200 W und 1500 W liegt.

4). Wenn Sie die Funktionstaste driicken, wechselt der Induktionsherd in den
Temperatureinstellungszustand; wahrenddessen leuchtet die TEMP-Leuchte. Die
Standardtemperatureinstellung betrdgt im linken Bereich 200 °C und im rechten Bereich 200
°C. Die Temperatur kann mit ,+" oder ,-" angepasst werden. Bitte beachten Sie, dass der
Temperaturbereich im linken Bereich zwischen 60 °C und 240 °C und im rechten Bereich
zwischen 60 °C und 240 °C liegt.

5). Wenn Sie erneut auf Funktion driicken, leuchten die TIMER-Leuchte und eine der Heiz-
oder TEMP-Leuchten gleichzeitig auf, und der Herd wechselt in den Zeiteinstellungszustand.
Der Timer kann links und rechts mit ,+" oder ,-" von 0 — 180 Minuten eingestellt werden. Finf
Sekunden spater wechselt das Fenster automatisch zur Statusanzeige der entsprechenden
Funktion.

6). Sperren: Um den normalen Betrieb sicherzustellen und unbeabsichtigte
Modusdnderungen zu vermeiden, dricken Sie die Taste ,LOCK". Das Kochfeld wechselt in
den gesperrten Zustand, die Sperranzeige blinkt und andere Tasten werden deaktiviert.
Entsperren: Zum Entsperren des Induktionskochfeldes halten Sie die Taste ,LOCK" drei
Sekunden lang gedrickt.

7). Wir empfehlen, die WATT-Einstellung zum Kochen von Wasser und die TEMPERATUR-
Einstellung zum Braten zu verwenden.

8). Driicken Sie die ON/OFF-Taste, um sowohl die linke als auch die rechte Platte
auszuschalten. Wenn Sie nur eine der beiden Platten separat ausschalten mochten, dricken
Sie einfach ,-" im POWER- oder TEMP-Zustand, bis sie sich ausschaltet.

9). Der Induktionsherd schaltet sich automatisch ab, wenn innerhalb von 2 Stunden keine
Bedienung erfolgt und der Timer des Gerdts nicht auf Gber 120 Minuten eingestellt ist.

10). Wahrend des Geratebetriebs kann die Temperatur zugénglicher Oberfldchen hoch sein.
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5. FEHLERSUCHE

Fehler

Produktcodes Mogliche Grinde Lésung

Ohne Kochgeschirr auf dem Stellen Sie eine geeignete Pfanne mit

EO H.erd oder ur;nter Verwendung | flachem Boden auf die Platte bzw.
eines ungeeigneten ersetzen Sie sie damit.
Kochgeschirrs.
Beseitigen Sie alle Hindernisse, die die
E1 Entliftung unter dem Boden des
Induktionsherd Giberhitzt Induktionsherdes blockieren, stellen Sie
den Herd dann an einen offenen Ort und
versuchen Sie es erneut, nachdem das Gerat
abgekihlt ist.
E2 Herdplatte Gberhitzt Stellen Sie sicher, dass sich Wasser

in der Pfanne befindet.

Stellen Sie sicher, dass Spannung und
E3 Spannung unter-/{iberlastet Frequenz mit der auf dem Produkt
angegebenen Typenbezeichnung
Gbereinstimmen.

6. REINIGUNG

1). Ziehen Sie den Stecker und warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekihlt ist. Reinigen
Sie es nach jedem Gebrauch.

2). Werden Tépfe/Pfannen unrein benutzt, konnen Verfarbungen oder eingebrannte Flecken
entstehen.

3). Verwenden Sie zum Reinigen des Induktionsherdes kein Benzin, keinen Verdinner, keine
Scheuerbirste oder Polierpulver.

4). Mit Geschirrspilmittel und einem feuchten Tuch abwischen.

5). Saugen Sie mit einem Staubsauger Schmutz aus der Lufteinlass- und -auslassoffnung auf.
6). Lassen Sie niemals Wasser Uber das Gerat laufen (eindringendes Wasser kann zu
Fehlfunktionen fihren).

Die Gerate sind nicht fir die Bedienung Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem vorgesehen.
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7. ENTSORGUNG

Ubergabe des Altgerites Dieses Gerat ist entsprechend der

Durch &kologisches Recycling kdnnen europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber

wertvolle Rohstoffe wiederverwendet Elektro- und Elektronik-Altgerate (waste

werden. electrical and electronic equipment — WEEE)
— gekennzeichnet. Die Richtlinie gibt den

Entsorgen Sie das Gerdt umweltgerecht. Rahmen fir eine EU-weit glltige Ricknahme

Informationen zu aktuellen Mdglichkeiten der und Verwertung von Altgerdten vor.

umweltgerechten Gerdteentsorgung erhalten

Sie im Fachhandel, aber auch bei der Stadt- oder (4 ) e ey RECYCLE!

Al Azul | Al Amarillo

Gemeindeverwaltung. q‘ DA'A C‘j

N

Fiir Kompatic ElgEE

WEEE/Verpackung/Batterie in der EU ¢ "
Bitte scannen Sie hier den QR Code [m] .

Danke, dass Sie sich fiir kompatic entschieden haben!

Fur kompetente Beratung zu Ihren kompatic-Geraten, Hilfe oder Reparaturen
kontaktieren Sie uns bitte unter

www.kompatic.com/warranty

Weitere zusatzliche Details zu diesem Produkt:

e Information

e Technische Daten

o Energielabel

kann unter www.kompatic.com eingesehen werden.

Hersteller und Importeur: SC Intax Trading SRL - Str.
Ion Creanga Nr. 14B, 075100, Otopeni, Ilfov,
Rumanien. Tel. (+40) 318 246 246 Fax (+40) 214 203
151 office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com
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Nota: El texto original de este manual de usuario e instalacién se considera en idioma inglés. Todas las
instrucciones especificadas en otros idiomas se traducen por medios electrénicos. En caso de error de
traduccién o malentendido, el texto de referencia se considerara en inglés. Este manual de usuario ha
sido disefiado cuidadosamente, pero pueden ocurrir ciertas omisiones, inexactitudes o ambigiiedades;

por lo tanto, para corregirlas, inférmelo al correo electrénico: support@kompatic.com.

33



1.INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Su seguridad es importante para nosotros. Lea esta informacion antes de utilizar su cocina.

Instalacién - Peligro de descarga eléctrica

L]

Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar cualquier trabajo o
mantenimiento en él.

La conexién a un buen sistema es esencial y obligatoria.

Las modificaciones al sistema de cableado doméstico s6lo deben ser realizadas por un
electricista cualificado.

No lo conecte con las manos mojadas.

No lo conecte a un enchufe donde estén enchufados otros electrodomésticos.

No seguir estos consejos puede provocar una descarga eléctrica o la muerte.

No lo utilice si el cable del enchufe estd danado o el enchufe de alimentacién no encaja
de forma segura en la toma de corriente.

No modifique las piezas ni repare la unidad usted mismo.

Instrucciones de seguridad importantes

Lea atentamente estas instrucciones antes de instalar o utilizar este aparato.

No se deben colocar materiales ni productos combustibles sobre este aparato en ningin
momento.

Para evitar peligros, este aparato debe instalarse de acuerdo con estas instrucciones de
instalacion.

Este aparato debe estar conectado a un circuito que incorpore un interruptor de
aislamiento que proporcione una desconexion total de la fuente de alimentacion.

La no instalacién correcta del aparato podria invalidar cualquier garantia o reclamo de
responsabilidad.

Operacion y mantenimiento - Peligro de descarga eléctrica

No cocine sobre una placa de cocina rota o agrietada. Si la superficie de la placa de cocina
se rompe o agrieta, apague el aparato inmediatamente desde la red eléctrica (interruptor
de pared) y péngase en contacto con un técnico calificado.

Apague la placa de coccién antes de limpiarla o realizarle mantenimiento.

No seguir estos consejos puede provocar una descarga eléctrica o la muerte.

No utilice la unidad cerca de llamas o lugares humedos.

Peligro para la salud

Este aparato cumple con las normas de seguridad electromagnética.

Sin embargo, las personas con marcapasos cardiacos u otros implantes eléctricos (como
bombas de insulina) deben consultar con su médico o el fabricante del implante antes de
usar este aparato para asegurarse de que sus implantes no se veran afectados por el
campo electromagnético.

No seguir este consejo puede provocar la muerte.
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Peligro de superficie caliente

Durante el uso, las partes accesibles de este aparato se calentaran lo suficiente como para
provocar quemaduras.

No permita que su cuerpo, ropa o cualquier elemento que no sea una bateria de cocina
adecuada entre en contacto con el vidrio de induccién hasta que la superficie se enfrie.
Atencion: los objetos metalicos magnetizables que se llevan sobre el cuerpo pueden
calentarse en las proximidades de la placa de cocina. Las joyas de oro o plata no se ven
afectadas.

Mantenga a los nifos alejados.

No toque la placa superior inmediatamente después de retirar la olla o sartén, ya que la
placa superior aiin estara muy caliente.

Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Manténgalas fuera del alcance
de los nifos.

No seguir estos consejos podria provocar quemaduras y escaldaduras.

Peligro de corte

L]

La cuchilla afilada de un raspador de cocina queda expuesta cuando se retrae la cubierta
de seguridad. Utilicelo con sumo cuidado y guardelo siempre en un lugar seguro y fuera
del alcance de los nifios.

No tener cuidado podria ocasionar lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

No colocar sobre superficies inestables.

No utilice la unidad sobre alfombras, manteles (vinilo) ni ningln otro articulo resistente al
calor.

No mueva la unidad cuando la olla o sartén esté sobre ella.

No caliente la olla vacia ni la caliente demasiado.

Nunca deje el aparato sin supervision cuando esté en uso. El desbordamiento del liquido
provoca humo y derrames de grasa que pueden incendiarse.

No coloque una hoja de papel entre la olla o sartén y el aparato. El papel podria
quemarse.

Utilice la unidad con suficiente espacio a su alrededor. Mantenga despejados el lado
frontal y el lado derecho o izquierdo de la unidad.

No bloquee la entrada de aire ni la salida de aire.

Nunca utilice su aparato como superficie de trabajo o de almacenamiento.

Nunca deje ningln objeto o utensilio sobre el aparato.

No coloque ni deje objetos magnetizables (por ejemplo, tarjetas de crédito, tarjetas de
memoria) ni dispositivos electrénicos (por ejemplo, computadoras, reproductores de MP3)
cerca del aparato, ya que pueden verse afectados por su campo electromagnético.
Nunca utilice el aparato para calentar o calentar la habitacion.

Después de usar el aparato, apague siempre las zonas de coccién y la placa de coccion
como se describe en este manual (es decir, utilizando los controles tactiles). No confie en
la funcion de deteccion de ollas para apagar las zonas de coccidn cuando retire las ollas.
No permita que los niflos jueguen con el aparato ni que se sienten, se paren o se suban
sobre él.

No guarde articulos que puedan ser de interés para los nifios en los gabinetes ubicados
sobre el aparato. Subirse a la encimera podria causar lesiones graves.
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No deje a los nifios solos o sin supervision en el drea donde se utiliza el aparato.

Los nifios o las personas con una discapacidad que limite su capacidad para utilizar el
aparato deben contar con una persona responsable y competente que les ensefie a
utilizarlo. El instructor debe asegurarse de que puedan utilizar el aparato sin peligro para
ellos mismos o para sus hijos.

alrededores.

No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que se recomiende
especificamente en el manual. Todos los demas trabajos de mantenimiento deben ser
realizados por un técnico calificado.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar su estufa.

No coloque ni deje caer objetos pesados sobre su estufa.

No se suba a la estufa.

No utilice sartenes con bordes dentados ni las arrastre sobre la superficie de vidrio de
induccion ya que esto puede rayar el vidrio.

No utilice ningln agente de limpieza abrasivo fuerte para limpiar su placa de coccién, ya
que puede rayar el vidrio de induccion.

Si el cable de alimentacion estd dafiado, sélo debe ser reemplazado por un técnico
calificado.

Este aparato estd disefiado para ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares, tales
como: areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo,
casas de campo, por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial,
entornos de tipo bed and breakfast.

Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, si
estan bajo supervisién o han recibido instrucciones sobre el uso del aparato de forma
seguray comprenden los peligros que conlleva.

Los nifos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento del mismo no
deben ser realizados por nifios sin supervision.

ADVERTENCIA: Cocinar sin supervision en una placa de cocina con grasa o aceite puede
ser peligroso y provocar un incendio. NUNCA intente apagar un incendio con agua, apague
el aparato y luego cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una manta ignifuga.

No se deben colocar objetos metdlicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas sobre
la superficie de la placa de coccidon ya que pueden calentarse.

Después de su uso, apague la placa de coccion mediante su control y no confie en el
detector de ollas.

El aparato no estd disefiado para funcionar mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

PRECAUCION: El proceso de coccién debe ser supervisado. Un proceso de coccién de
corta duracion debe ser supervisado continuamente.

ADVERTENCIA: Para evitar que el aparato se vuelque, se debe instalar este dispositivo
estabilizador. Consulte las instrucciones de instalacion.

ADVERTENCIA: Utilice Unicamente protectores de encimera disefiados por el fabricante
del aparato de cocina o indicados por el fabricante del aparato en las instrucciones de uso
como adecuados. El uso de protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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2. DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO

A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it
° L]
Zona de coccidn del lado izquierdo Zona de coccidn del lado derecho
N T C) L N C
lock down up fu;un power lock dow up lu;on
S OMPATIC
\ | | | ® [ I
1 2 3 4 5 1 2 3 4

1.Control de bloqueo para nifos

2.Disminuir el control de potencia/temperatura
3.Aumentar el control de potencia/temperatura
4.SELECCIONE la potencia o temperatura a visualizar
5.Control de encendido y apagado
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3. NOCIONES SOBRE LA COCCION POR INDUCCION

La cocina por induccién es una tecnologia de coccidon segura, avanzada, eficiente y
econémica. Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor
directamente en la olla, en lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento de la
superficie de vidrio. El vidrio se calienta Gnicamente porque la olla lo calienta.

1959 »
olla de

— hierro

7 Mo circuito magnético placa
de vidrio ceramico bobina
de induccién corrientes
inducidas

Antes de utilizar su nueva placa de cocina

* Lea esta guia, prestando especial atencion a la seccion “Advertencias de seguridad”.
* Retire cualquier pelicula protectora que aln pueda quedar en su placa de induccion.

Uso de los controles tactiles

* Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presion.

* Utilice la yema del dedo, no la punta.

* Aseglrese de que los controles estén siempre limpios, secos y que no haya ningln objeto
(por ejemplo, un utensilio o un pafio) cubriéndolos. Incluso una fina capa de agua puede
dificultar el manejo de los controles.

= I/

Cémo elegir los utensilios de cocina adecuados

+ Utilice Unicamente utensilios de cocina con una base apta para la coccién por
induccion. Busque el simbolo de induccion en el envase o en la base de la olla.
* Puede comprobar si su utensilio de cocina es adecuado realizando una prueba

magnética. Mueva un iman hacia la base de la olla. —

Si se siente atraido, la sartén es apta para induccion.

+ Si no tienes un iman: =

1. Ponga un poco de agua en la sartén que desea revisar. E,D

* No son adecuados los utensilios de cocina fabricados con los siguientes
materiales: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio,
madera, porcelana, cerdmicay loza.
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No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o base curva.

Asegurese de que la base de su sartén sea lisa, quede plana contra el vidrio y tenga el mismo
tamano que la zona de coccion. Use sartenes cuyo diametro sea tan grande como el grafico de
la zona seleccionada. Si usa una olla un poco mas ancha, se utilizara la energia con la maxima
eficiencia. Si usa una olla mas pequena, la eficiencia podria ser menor a la esperada. Centre
siempre su sartén en la zona de coccion.

Levante siempre las cacerolas de la placa de induccion: no las deslice o podrian rayar el
vidrio.

l

Las dimensiones del recipiente de cocina

Sartenes utilizables Sartenes / ollas de acero o hierro fundido, hierro esmaltado, acero
inoxidable, de fondo plano con didmetro de 12 a 26cm.

39



4.USO

N i

© L B¢
® 0 6 = 0 ® 0 O =

lock down up function  power lock down up function

BOMPATIC

1) Coloque los utensilios de cocina utilizables en el centro de la placa superior y enchufelo;
la luz de instrucciones de encendido se iluminara.

2) es para la potencia, mientras que CALEFACCION/TEMPERATURA/TEMPORIZADOR son
para diferentes funciones. La pantalla de 4 digitos del lado izquierdo muestra la informacion
de todos los botones de funcién.

3) La calefaccién es la funcién predeterminada para poner en funcionamiento la cocina de
induccioén. Al pulsar se encenderad la luz de calefaccién y la zona izquierda de la cocina
calentar3 los utensilios de cocina @a 2000 W y la zona derecha a 1500 W. La potencia se
puede ajustar con "+" 0 "-". Tenga en cuenta que el rango de potencia de la zona izquierda es
de 200 W a 2000 Wy el de la zona derecha es de 200 W 3 1500 W.

4) Al presionar la tecla Funcion, la cocina de induccion entrard en el estado de ajuste de
temperatura; mientras tanto, se encendera la luz de TEMP. La temperatura predeterminada de
ajuste de temperatura en la zona izquierda es de 200 °Cy en la zona derecha es de 200 °C.
La temperatura se puede ajustar con "+" 0 "-". Tenga en cuenta que el rango de temperatura
en la zona izquierda es de 60 °C a 240 °C, y la zona derecha es de 60 °C a 240 °C.

5) Al presionar nuevamente la funcién, la luz del TEMPORIZADOR y una de las luces de
Calefaccién o TEMP se encenderdn de manera correspondiente, y la cocina ingresara al
estado de Ajuste de tiempo. El temporizador se puede ajustar con "+" 0 "-" de 0 3 180

minutos en el lado izquierdo y derecho. Cinco segundos después, la ventana cambiard

automaticamente a la visualizacion del estado de la funcién correspondiente.

6) Blogqueo Para garantizar el funcionamiento normal y evitar cambios involuntarios de modo,
pulse la tecla "LOCK" (Bloqueo), la placa de coccién entra en estado bloqueado, el indicador
de bloqueo parpadea y las demas teclas se desactivan.

Desbloqueo: Para desbloquear la placa de induccion, mantenga pulsada la tecla "LOCK"
durante tres segundos.

7). Le sugerimos que utilice la configuracion de VATIOS para hervir agua y la configuracion de
TEMPERATURA para freir.

8) Pulse la tecla ON/OFF para apagar tanto la placa izquierda como la derecha. Si solo desea
apagar una de ellas por separado, simplemente pulse "-" en el estado POWER o TEMP hasta
que se apague.

9). La cocina de induccidn se apagara automaticamente si no se realiza ninguna operacion
durante 2 horas cuando el temporizador de la unidad no esté configurado por encima de 120
minutos.

10) La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta cuando el aparato estd en
funcionamiento.

40



5. SOLUCION DE PROBLEMAS

I?rr.or Posibles razones Solucién
Cédigos
Sin utensilios de cocina . |
Eo sobre la hornilla o utilizando Coloque o sustituya una sartén adecuada con
un utensilio de cocina fondo plano sobre la placa.
inadecuado.
Retire todos los obstaculos que bloqueen el
Sobrecalentamiento de la respiradero debajo de la parte inferior de la
E1 cocina de induccién cocina de induccién, luego coloque la cocina en
un area abierta e intente nuevamente después
de que el aparato se enfrie.
E2 Sobrecalentamientode la  |Asegirese de que haya agua dentro de la sartén.
estufa
Voltaje Asegurese de que el voltaje y la frecuencia
E3 cumplan con la etiqueta de clasificacién que se
subcargado/sobrecargado
muestra en el producto.
6. COMO LIMPIAR

1) Desconecte el enchufe y espere hasta que la unidad se enfrie por completo. Limpiela
después de cada uso.
2) Si las ollas/sartenes se utilizan sin limpiarlas, pueden decolorarse o quedar manchas

cocidas.

3) No utilice bencina, disolvente, cepillo para fregar ni polvo para pulir para limpiar la cocina

de induccion.

4) Limpie con detergente lavavajillas y un pafio himedo.
5) Utilice una aspiradora para aspirar la suciedad de la entrada y salida de aire.
6) Nunca deje correr agua sobre la unidad (si entra agua puede provocar un mal

funcionamiento).

Los aparatos no estan disefiados para funcionar mediante un temporizador externo o un

sistema de control remoto independiente.
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7. ELIMINACION

Entrega de la antigua unidad
Gracias al reciclaje ecolégico se pueden
reutilizar valiosas materias primas.

ste aparato lleva la marca de conformidad con la
Directiva Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usados

(Residuos de aparatos eléctricos y electrénicos,
RAEE). La Directiva establece el marco para la
recogida, véalida en toda la UE, y la recuperacion
de aparatos viejos.

(&

Deseche el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente. Puede obtener informacion
sobre los métodos actuales de eliminacion
ecoloégica de los aparatos en los distribuidores
comerciales especializados, pero también en el
ayuntamiento o la administracién local.

RECICLA
Al Azul |

(A

RECICLA
Al Amarillo

&y,

RECYCLE

CN

Para RAEE/Embalaje/Baterias de Eth=(E
Kompatic en la UE F& ﬁ

Por favor escanee aqui el codigo QR [m]

jGracias por elegir Kompatic!

Para obtener asesoramiento experto sobre sus electrodomésticos kompatic, ayuda o
reparaciones, comuniquese con nosotros en
www.kompatic.com/garantia
Otros detalles adicionales sobre este producto:

o Informacion

o Especificaciones técnicas

o Etiqueta energética

Puede consultarse accediendo a www.kompatic.com

Fabricante e importador: SC Intax Trading SRL - Str.

Ion Creanga no. 14B, 075100, Otopeni, Ilfov,
Rumania. Tel (+40) 318 246 246 Fax (+40) 214 203
151 office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com
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Remarque : Le texte original de ce manuel d'utilisation et d'installation est considéré comme étant en

langue anglaise. Toutes les instructions spécifiées dans d'autres langues sont traduites par voie

électronique. En cas d'erreur de traduction ou de malentendu, le texte de référence sera considéré
comme étant en anglais. Ce manuel d'utilisation a été soigneusement congu, mais certaines omissions,

inexactitudes ou ambiguités peuvent survenir ; par conséquent, pour les corrections, veuillez les

signaler a l'adresse e-mail suivante : support@kompatic.com.
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R
1.CONSIGNES DE SECURITE

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces informations avant d'utiliser votre
table de cuisson.

Installation — Risque de choc électrique

Débranchez 'appareil du réseau électrique avant d'effectuer toute intervention ou
entretien sur celui-ci.

La connexion a un bon systéeme est essentielle et obligatoire.

Les modifications apportées au systéeme de cablage domestique ne doivent étre
effectuées que par un électricien qualifié.

Ne pas brancher avec les mains mouillées.

Ne pas brancher sur une prise ou plusieurs autres appareils sont branchés

Le non-respect de ces conseils peut entrainer un choc électrique ou la mort.

Ne pas utiliser si le cordon d'alimentation est endommagé ou si la fiche d'alimentation ne
s'insere pas correctement dans la prise.

Ne modifiez pas les pieces et ne réparez pas l'appareil vous-méme.

Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces instructions avant d'installer ou d'utiliser cet appareil.

Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé sur cet appareil a aucun
moment.

Afin d'éviter tout danger, cet appareil doit étre installé conformément a ces instructions
d'installation.

Cet appareil doit étre connecté a un circuit qui integre un interrupteur d'isolement
assurant une déconnexion compléte de l'alimentation électrique.

Une installation incorrecte de l'appareil peut entrainer l'annulation de toute réclamation
au titre de la garantie ou de la responsabilité.

Fonctionnement et entretien — Risque de choc électrique

Ne cuisinez pas sur une table de cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de la table de
cuisson se brise ou se fissure, éteignez immédiatement l'appareil au niveau de
l'alimentation secteur (interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié.
Eteignez la table de cuisson avant de procéder au nettoyage ou a l'entretien.

Le non-respect de ces conseils peut entrainer un choc électrique ou la mort.

N'utilisez pas l'appareil a proximité d'une flamme ou d'endroits humides.

Danger pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.

Toutefois, les personnes portant un stimulateur cardiaque ou d'autres implants
électriques (tels que des pompes a insuline) doivent consulter leur médecin ou le
fabricant de l'implant avant d'utiliser cet appareil pour s'assurer que leurs implants ne
seront pas affectés par le champ électromagnétique.

Le non-respect de ces conseils peut entrainer la mort.
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Risque de surface chaude

L]

Pendant l'utilisation, les pieces accessibles de cet appareil peuvent devenir suffisamment
chaudes pour provoquer des bralures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet autre que des ustensiles de
cuisine appropriés entrer en contact avec le verre a induction jusqu'a ce que la surface
soit refroidie.

Attention : les objets métalliques magnétisables portés sur le corps peuvent devenir
chauds a proximité de la table de cuisson. Les bijoux en or ou en argent ne seront pas
affectés.

Gardez les enfants a l'écart.

Ne touchez pas la plaque supérieure juste apres avoir retiré la casserole ou la poéle, car la
plaque supérieure sera encore trés chaude.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher. Gardez les poignées hors
de portée des enfants.

Le non-respect de ces conseils peut entrainer des brdlures et des ébouillantages.

Risque de coupure

La lame tranchante d'un grattoir pour table de cuisson est exposée lorsque le couvercle
de sécurité est rétracté. Utilisez-le avec une extréme prudence et rangez-le toujours en
lieu sr et hors de portée des enfants.

Le non-respect des précautions peut entrainer des blessures ou des coupures.

Consignes de sécurité importantes

Ne pas placer sur des surfaces instables.

Ne déplacez pas l'appareil lorsque la casserole ou la poéle se trouve dessus.

Ne pas chauffer la casserole a vide ni la surchauffer.

Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant son fonctionnement. Le
débordement peut provoquer de la fumée et des débordements graisseux qui peuvent
s'enflammer.

Ne placez pas de feuille de papier entre la casserole ou la poéle et l'appareil. Le papier
risque de brdler.

Utilisez l'appareil avec un espace suffisant autour de lui. Gardez la face avant et le coté
droit ou gauche de l'appareil dégageés.

Ne bloquez pas l'entrée d'air ni la sortie d'air d'échappement.

N’utilisez jamais votre appareil comme surface de travail ou de stockage.

Ne laissez jamais aucun objet ou ustensile sur l'appareil.

Ne placez ni ne laissez aucun objet magnétisable (par exemple, cartes de crédit, cartes
mémoire) ou appareil électronique (par exemple, ordinateurs, lecteurs MP3) & proximité
de l'appareil, car ils pourraient étre affectés par son champ électromagnétique.
N'utilisez jamais votre appareil pour réchauffer ou chauffer la piece.

Apres utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la table de cuisson comme
décrit dans ce manuel (c'est-a-dire en utilisant les commandes tactiles). Ne comptez pas
sur la fonction de détection de casserole pour éteindre les zones de cuisson lorsque vous
retirez les casseroles.

Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil, ni s'asseoir, se tenir debout ou grimper
dessus.

Ne rangez pas d'objets susceptibles d'intéresser les enfants dans les placards situés au-
dessus de l'appareil.
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Grimper sur la table de cuisson peut entrainer des blessures graves.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou 'appareil est utilisé.
Les enfants ou les personnes présentant un handicap limitant leur capacité a utiliser
l'appareil doivent étre instruits par une personne responsable et compétente. Le moniteur
doit étre convaincu qu'il peut utiliser l'appareil sans danger pour lui-méme, sa famille et
son entourage.

Ne réparez ni ne remplacez aucune piece de l'appareil, sauf si cela est spécifiquement
recommandé dans le manuel. Tout autre entretien doit étre effectué par un technicien
qualifié.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre table de cuisson.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber d'objets lourds sur votre table de cuisson.

Ne montez pas sur votre table de cuisson.

N'utilisez pas de casseroles aux bords irréguliers et ne faites pas glisser les casseroles sur
la surface en verre a induction, car cela pourrait rayer le verre.

N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs agressifs pour nettoyer votre table de
cuisson, car ils peuvent rayer le verre a induction.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il ne doit étre remplacé que par un technicien
qualifié.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires
telles que: les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres
environnements de travail, les fermes, par les clients dans les hotels, motels et autres
environnements de type résidentiel, les environnements de type chambres d'hétes.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances s'ils ont recu une surveillance ou des instructions
concernant l'utilisation de l'appareil de maniére slre et comprennent les dangers
encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien de l'appareil
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson avec de la
graisse ou de ['huile peut étre dangereuse et provoquer un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre un feu avec de l'eau, mais éteignez l'appareil et couvrez ensuite la flamme, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, les cuilléres et les
couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils peuvent
devenir chauds.

Apres utilisation, éteignez l'élément de cuisson a l'aide de sa commande et ne vous fiez
pas au détecteur de casserole.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une minuterie externe ou d'un
systéme de télécommande séparé.

ATTENTION : La cuisson doit étre surveillée. Une cuisson de courte durée doit étre
surveillée en permanence.

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter tout basculement de l'appareil, ce dispositif de
stabilisation doit étre installé. Reportez-vous aux instructions d'installation.
AVERTISSEMENT : utilisez uniquement des protections de table de cuisson congues par le
fabricant de l'appareil de cuisson ou indiquées par le fabricant de l'appareil dans le mode
d'emploi comme étant adaptées. L'utilisation de protections inappropriées peut
provoquer des accidents.
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2. APERCU DU PRODUIT

A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it

zone de cuisson c6té gauche zone de cuisson c6té droit
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1.Contréle de verrouillage enfant

2.Réduire le contrdle de la puissance/température
3.Augmenter la puissance / le contréle de la température
4.SELECTIONNEZ la puissance ou la température 3 afficher

5.Controle marche/arrét
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R
3. NOTIONS SUR LA CUISSON PAR INDUCTION

La cuisson par induction est une technologie de cuisson sQre, avancée, efficace et
économique. Elle fonctionne grace a des vibrations électromagnétiques qui générent de la
chaleur directement dans la casserole, plutdt qu'indirectement en chauffant la surface en
verre. Le verre ne devient chaud que parce que la casserole finit par le réchauffer.

1999 %

poten fer

™ M o circuit magnétique plaque
de verre céramique
bobine d'induction
courants induits

Avant d'utiliser votre nouvelle table de cuisson

* Lisez ce guide en prenant particulierement note de la section « Avertissements de sécurité »
* Retirez tout film protecteur éventuellement présent sur votre table de cuisson a induction.

Utilisation des commandes tactiles

* Les commandes répondent au toucher, vous n'avez donc pas besoin d'appliquer de
pression.

+ Utilisez la pointe de votre doigt, pas son extrémité.

« Assurez-vous que les commandes sont toujours propres, séches et qu'aucun objet (par
exemple un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme un mince film d'eau peut rendre
les commandes difficiles a utiliser.

— /
v X

Choisir les bons ustensiles de cuisine

+ Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine dont le fond est adapté a la
cuisson par induction. Recherchez le symbole de l'induction sur 'emballage ou sur
le fond de la casserole.

 Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisine est adapté en effectuant un

test magnétique. Déplacez un aimant vers le fond de la casserole Y

Si elle est attirée, la poéle est adaptée a l'induction.

* Sivous n'avez pas d'aimant : =

1. Mettez un peu d’eau dans la casserole que vous souhaitez véri ED

* Les ustensiles de cuisine fabriqués a partir des matériaux suivants ne sont pas
adaptés : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans fond magnétique, verre,
bois, porcelaine, céramique et faience.
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N’utilisez pas d'ustensiles de cuisine avec des bords irréguliers ou une base incurvée.

X X

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu'elle repose a plat contre la vitre et
qu'elle a la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diameétre est
aussi grand que le graphique de la zone sélectionnée. En utilisant une casserole légerement
plus large, l'énergie sera utilisée a son efficacité maximale. Si vous utilisez une casserole plus
petite, l'efficacité pourrait étre inférieure a celle attendue. Centrez toujours votre casserole
sur la zone de cuisson.

X XX T

Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction — ne les faites pas glisser,
car elles pourraient rayer le verre.

5 W

Dimensions de la casserole

Casseroles / faitouts utilisables Acier ou fonte, fer émaillé, acier inoxydable, poéles /
casseroles a fond plat de diametre de 12 3 26cm.
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4. UTILISATION
N i ©) o
© 0 6 =0 ® O @ =

lock down function  power lock down function

BBOMPATIC

1). Placez les ustensiles de cuisine utilisables au centre de la plaque supérieure et branchez-
les, le voyant d'instructions d'alimentation s'allumera.

2) est pour la puissance, tandis que CHAUFFAGE/TEMPERATURE/MINUTERIE sont pour
différentes fonctions. L'affichage a 4 chiffres sur le c6té gauche affiche les informations de
tous les boutons de fonction.

3) Le chauffage est la fonction par défaut de démarrage de la cuisiniere a induction. Lorsque
vous appuyez sur le boutoni le voyant de chauffage s'allume et la zone gauche de la
cuisiniere chauffe les ustensiles de cuisine 3 2000 W et la zone droite 3 1500 W. Le niveau
de puissance peut étre réglé par « + » ou « - ». Veuillez noter que la plage de puissance de la
zone gauche est de 200 W a3 2000 W et celle de la zone droite de 200 W a3 1500 W.

4) Lorsque vous appuyez sur Fonction, la cuisiniére a induction entrera dans ['état de réglage
de la température ; pendant ce temps, le voyant TEMP s'allumera. La température par défaut
de réglage de la température dans la zone gauche est de 200 °C et dans la zone droite de
200 °C. La température peut étre réglée par « + » ou « - ». Veuillez noter que la plage de
température dans la zone gauche est de 60 °C a 240 °C, et dans la zone droite de 60 °C a 240
°C.

5) En appuyant a nouveau sur la touche Fonction, le voyant TIMER et l'un des voyants Heating
ou TEMP s'allumeront en méme temps, la cuisiniére entrera dans 'état de réglage du temps.
La minuterie peut étre réglée par « + » ou « - » de 0 a 180 minutes a gauche et a droite. Cing
secondes plus tard, la fenétre passera automatiquement a l'affichage de ['état de la fonction
correspondante.

6). Verrouillage pour assurer un fonctionnement normal et éviter un changement de mode
par inadvertance, appuyez sur la touche « LOCK », la table de cuisson entre dans 'état
verrouillé, l'indicateur de verrouillage clignote et les autres touches sont désactivées.
Deverrom age : Pour déverrouiller la table de cuisson a induction, maintenez la touche «
LOCK » enfoncée pendant trois secondes.

7).Nous vous suggérons d'utiliser les réglages WATTS pour faire bouillir de l'eau et le réglage
TEMPERATURE pour faire frire.

8) Appuyez sur la touche ON/OFF pour éteindre la plaque gauche et la plaque droite. Si vous
souhaitez éteindre une seule d'entre elles séparément, appuyez simplement sur « - » dans
['état POWER ou TEMP jusqu'a ce qu'elle s'éteigne.

9). La cuisiniere a induction s'éteint automatiquement si aucune opération n'est effectuée
dans les 2 heures lorsque la minuterie de l'appareil n'est pas réglée au-dessus de 120
minutes.

10). La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque 'appareil fonctionne.
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5. DEPANNAGE
Erreur . .
Codes Raisons potentielles Solution
Sans ustensile de cuisson sur
Eo la cuisiniére ou en utilisant un | Placer ou remplacer une casserole adaptée a
ustensile de cuisson fond plat sur la plaque.
inapproprié.

Retirez tous les obstacles qui bloquent l'évent

. Surchauffe de la cuisiniere 3 | sous le fond de la cuisiniére a induction, puis
1

induction placez la cuisiniére dans une zone ouverte et
réessayez une fois 'appareil refroidi.
E2 Surchauffe de la cuisiniére Assurez-vous qu'ily ade l'eau a

lintérieur de la casserole.

. Assurez-vous que la tension et la fréquence
Tension sous-

E3 ) p sont conformes a 'étiquette nominale
chargée/surchargée T .
indiquée sur le produit.

6. NETTOYAGE

1) Débranchez la prise et attendez que l'appareil soit completement refroidi. Nettoyez-le
apres chaque utilisation.

2). Si les casseroles/poéles sont utilisées sans étre nettoyées, une décoloration ou des taches
cuites peuvent apparaitre.

3). N'utilisez pas de benzéne, de diluant, de brosse a récurer ou de poudre a polir pour
nettoyer la cuisiniére a induction.

4). Essuyez avec un produit vaisselle et un chiffon humide.

5). Utilisez un aspirateur pour aspirer la saleté de l'entrée d'air et de la sortie d'air.

6). Ne faites jamais couler d'eau sur l'appareil (l'eau pénétrant a l'intérieur peut provoquer un
dysfonctionnement).

Les appareils ne sont pas destinés a étre utilisés au moyen d'une minuterie externe ou d'un
systéme de télécommande séparé.
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7. ELIMINATION

Remise de l'ancienne unité

Grace au recyclage écologique, des matieres
premieres précieuses peuvent étre
réutilisées.

Eliminez l'appareil de maniére écologique. Vous
pouvez obtenir des informations sur les
méthodes actuelles d'élimination écologique
des appareils auprés des distributeurs
commerciaux spécialisés, mais également
aupres de la mairie ou de l'administration
locale.

Pour les DEEE/ Emballages/ =8

Batteries kompatic dans l'UE F
Veuillez scanner ici le code QR[]

Merci d'avoir choisi Kompatic!

Pour des conseils d'experts sur vos appareils kompatic, de l'aide ou des réparations,

veuillez nous contacter au
www.kompatic.com/warranty

Cet appareil est marqué conformément a
la directive européenne 2012/19/UE
relative aux appareils électriques et

électroniques usagés (déchets
d'équipements électriques et

électroniques - DEEE). La directive prescrit
le cadre de reprise, valable dans toute
['UE, et de valorisation des appareils

usageés.

RECICLA

$ | CiA

RECICLA
Al Amarillo

&)

RECYCLE

&)

Autres détails supplémentaires sur ce produit:

o Information
o Spécifications techniques
« Etiquette énergétique

peut étre consulté en accédant a www.kompatic.com

Fabricant et importateur: SC Intax Trading SRL - Str.
Ion Creanga non. 14B, 075100, Otopeni, Ilfov,
Roumanie. Tél (+40) 318 246 246 Fax (+40) 214 203
151 office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com
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Nota: il testo originale di questo manuale utente e di installazione é considerato in lingua inglese. Tutte
le istruzioni specificate in altre lingue sono tradotte elettronicamente. In caso di errore di traduzione o
incomprensione, il testo di riferimento sara considerato in inglese. Questo manuale utente é stato
progettato con cura, ma potrebbero verificarsi alcune omissioni, inesattezze o ambiguita; pertanto, per
le correzioni, si prega di segnalarle all'indirizzo e-mail: support@kompatic.com.
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1.ISTRUZIONI DI SICUREZZA

La tua sicurezza € importante per noi. Leggi queste informazioni prima di utilizzare il tuo
piano cottura.

Installazione - Rischio di scossa elettrica

Prima di effettuare qualsiasi intervento o manutenzione sull'apparecchio, scollegarlo dalla
rete elettrica.

La connessione a un buon sistema € essenziale e obbligatoria.

Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere eseguite
esclusivamente da un elettricista qualificato.

Non collegare con le mani bagnate.

Non collegare a una presa dove sono collegati diversi altri apparecchi

La mancata osservanza di queste istruzioni puo causare scosse elettriche o morte.

Non utilizzare se il cavo della spina & danneggiato o se la spina di alimentazione non si
adatta in modo sicuro alla presa.

Non modificare i componenti né riparare |'unita da soli.

Importanti istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni prima di installare o utilizzare questo
apparecchio.

Non collocare mai materiali o prodotti combustibili su questo apparecchio.

Per evitare pericoli, l'apparecchio deve essere installato secondo le presenti istruzioni per
l'installazione.

Questo apparecchio deve essere collegato a un circuito dotato di un interruttore di
isolamento che garantisca la completa disconnessione dall'alimentazione elettrica.

La mancata installazione corretta dell'apparecchio puo invalidare qualsiasi garanzia o
richiesta di responsabilita.

Funzionamento e manutenzione - Rischio di scossa elettrica

Non cucinare su un piano cottura rotto o incrinato. Se la superficie del piano cottura
dovesse rompersi o incrinarsi, spegnere immediatamente 'apparecchio dall'alimentazione
di rete (interruttore a parete) e contattare un tecnico qualificato.

Spegnere il piano cottura prima di pulirlo o sottoporlo a manutenzione.

La mancata osservanza di queste istruzioni puo causare scosse elettriche o morte.

Non utilizzare ['unita vicino a fiamme o luoghi umidi.

Rischio per la salute

Questo apparecchio € conforme alle norme di sicurezza elettromagnetica.

Tuttavia, le persone con pacemaker cardiaci o altri impianti elettrici (come le pompe per
insulina) devono consultare il proprio medico o il produttore dell'impianto prima di
utilizzare questo apparecchio, per assicurarsi che i loro impianti non vengano influenzati
dal campo elettromagnetico.

Il mancato rispetto di questo consiglio pud avere conseguenze fatali.
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Pericolo di superficie calda

L]

Durante l'uso, le parti accessibili dell'apparecchio diventeranno sufficientemente calde da
provocare ustioni.

Non lasciare che il tuo corpo, i tuoi vestiti o qualsiasi altro oggetto che non sia una
pentola adatta entrino in contatto con il vetro a induzione finché la superficie non si &
raffreddata.

Attenzione: gli oggetti metallici magnetizzabili indossati sul corpo possono diventare caldi
in prossimita del piano cottura. | gioielli in oro o argento non saranno interessati.

Tenere i bambini lontani.

Non toccare la piastra superiore subito dopo aver tolto la pentola o la padella, perché sara
ancora molto calda.

I manici delle pentole potrebbero essere caldi al tatto. Tenere i manici fuori dalla portata
dei bambini.

La mancata osservanza di questo consiglio potrebbe causare ustioni e scottature.

Pericolo di taglio

La lama affilatissima di un raschietto per piano cottura e esposta quando il coperchio di
sicurezza é retratto. Utilizzare con estrema cura e conservare sempre in modo sicuro e
fuori dalla portata dei bambini.

La mancata osservanza delle precauzioni puo causare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

Non posizionare su superfici instabili.

Non utilizzare l'unita su tappeti o tovaglie (vinile) o altri articoli poco resistenti al calore
Non spostare l'unita quando la pentola o la padella si trovano sopra.

Non riscaldare la pentola vuota né surriscaldarla.

Non lasciare mai 'apparecchio incustodito quando € in uso. Il traboccamento provoca
fumo e fuoriuscite di grasso che potrebbero incendiarsi.

Non mettere un foglio di carta tra la pentola o la padella e l'unita. La carta potrebbe
bruciarsi.

Utilizzare l'unita con sufficiente spazio attorno. Mantenere il lato anteriore e il lato destro
o sinistro dell'unita liberi

Non ostruire la presa d'aria o la presa d'aria di scarico.

Non utilizzare mai l'elettrodomestico come superficie di lavoro o di stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'apparecchio.

Non posizionare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad esempio carte di credito, schede di
memoria) o dispositivi elettronici (ad esempio computer, lettori MP3) nelle vicinanze
dell'apparecchio, poiché potrebbero essere influenzati dal suo campo elettromagnetico.
Non utilizzare mai l'apparecchio per riscaldare o riscaldare la stanza.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura come descritto nel
presente manuale (ad esempio, utilizzando i comandi touch). Non fare affidamento sulla
funzione di rilevamento delle pentole per spegnere le zone di cottura quando si
rimuovono le pentole.

Non permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio o di sedersi, salire in piedi o
arrampicarsi su di esso.
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Non conservare oggetti di interesse per i bambini negli armadietti sopra
l'elettrodomestico. | bambini chi si arrampica sul piano cottura potrebbe ferirsi
gravemente.

Non lasciare i bambini da soli o incustoditi nella zona in cui si utilizza l'apparecchio.

I bambini o le persone con disabilita che limitano la loro capacita di utilizzare
l'apparecchio devono avere una persona responsabile e competente che li istruisca sul
suo utilizzo. L'istruttore deve essere convinto che possano utilizzare 'apparecchio senza
pericolo per sé o per i propri

dintorni.

Non riparare o sostituire alcuna parte dell'apparecchio a meno che non sia specificamente
raccomandato nel manuale. Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
eseguite da un tecnico qualificato.

Non utilizzare un pulitore a vapore per pulire il piano cottura.

Non appoggiare o far cadere oggetti pesanti sul piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi frastagliati e non trascinarle sulla superficie in vetro a
induzione perché potrebbero graffiarlo.

Non utilizzare detergenti abrasivi aggressivi per pulire il piano cottura, poiché potrebbero
graffiare il vetro a induzione.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere sostituito solo da un tecnico
qualificato.

Questo apparecchio é destinato all'uso domestico e in applicazioni simili, quali: aree
cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro, fattorie, clienti in hotel,
motel e altri ambienti residenziali, bed and breakfast.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e
conoscenza, solo se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e se
comprendono i pericoli connessi.

I bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da parte
dell'utente non devono essere eseguite da bambini senza supervisione.

ATTENZIONE: cucinare senza supervisione su un piano cottura con grasso o olio puo
essere pericoloso e pud provocare un incendio. NON cercare MAI di spegnere un incendio
con acqua, ma spegni l'apparecchio e poi copri la fiamma, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

Non appoggiare sulla superficie del piano cottura oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi perché potrebbero diventare molto caldi.

Dopo l'uso, spegnere il piano cottura tramite l'apposito comando e non fare affidamento
sul rilevatore di pentole.

L'apparecchio non e progettato per essere azionato tramite un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.

ATTENZIONE: IL processo di cottura deve essere supervisionato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere supervisionato continuamente.

ATTENZIONE: Per evitare il ribaltamento dell'apparecchio, & necessario installare questo
mezzo di stabilizzazione. Fare riferimento alle istruzioni per l'installazione.

ATTENZIONE: utilizzare solo protezioni per piano cottura progettate dal produttore
dell'apparecchio di cottura o indicate dal produttore dell'apparecchio nelle istruzioni per
l'uso come idonee. L'uso di protezioni non idonee puo causare incidenti.
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2. PANORAMICA DEL PRODOTTO

A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it

zona cottura lato sinistro

zona cottura lato destro

[l [} O A i )
® 0 0 = 0 ® O ©® =
lock down up function  power lock down wp function
\ || | Somenc [ I
1 2 3 4 5 1 2 3 4

1.Controllo blocco bambini

2.Diminuire il controllo di potenza/temperatura
3.Aumentare il controllo di potenza/temperatura
4.SELEZIONA potenza o temperatura da visualizzare
5.Controllo ON/OFF
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3. NOZIONI SULLA COTTURA A INDUZIONE

La cottura a induzione e una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica.
Funziona tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore direttamente nella
padella, anziché indirettamente attraverso il riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro
diventa caldo solo perché la padella alla fine lo riscalda.

5959 %
pentola di

— ferro

m M o circuito magnetico piastra
[ I—— di vetro ceramico bobina
di induzione correnti
indotte

Prima di utilizzare il tuo nuovo piano cottura

* Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione “Avvertenze di
sicurezza”.

* Rimuovere qualsiasi pellicola protettiva eventualmente presente sul piano cottura a
induzione.

Utilizzo dei controlli touch

* | comandi rispondono al tocco, quindi non e necessario esercitare alcuna pressione.

+ Usa la punta del dito, non la polpastrella.

« Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non vi siano oggetti (ad esempio
un utensile o un panno) che li coprano. Anche un sottile strato d'acqua pud rendere i comandi

difficili da usare.
v X

Scegliere le pentole giuste

« Utilizzare solo pentole con una base adatta alla cottura a induzione. Cercare il
simbolo dell'induzione sulla confezione o sul fondo della pentola.

* Puoi verificare se le tue pentole sono adatte eseguendo un test magnetico.
Sposta un magnete verso la base della pentola. -

Se viene attratto, la padella e adatta all'induzione.

* Se non hai un magnete: >
1. Metti un po' d'acqua nella pentola che vuoi controllare. ED

* Non sono adatte pentole realizzate con i seguenti materiali: acciaio inossidabile
puro, alluminio o rame senza fondo magnetico, vetro, legno, porcellana, ceramica e
terracotta.
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Non utilizzare pentole con bordi frastagliati o base curva.

X X

Assicurati che la base della tua padella sia liscia, adagiata piatta contro il vetro e abbia le
stesse dimensioni della zona di cottura. Usa padelle il cui diametro sia grande quanto il
grafico della zona selezionata. Usando una pentola leggermente piu larga, verra utilizzata
un'energia alla sua massima efficienza. Se usi una pentola piu piccols, l'efficienza potrebbe
essere inferiore al previsto. Centra sempre la padella sulla zona di cottura.

W
5 W

Sollevare sempre le pentole dal piano cottura a induzione, non farle scivolare, altrimenti
potrebbero graffiare il vetro.

Dimensioni della padella

Pentole utilizzabili Acciaio o ghisa, ferro smaltato, acciaio inox, pentole/padelle a fondo
piatto con diametro da 12 a 26 cm.
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4.USO

A i ©) o i

© 00 = 0 5 BB =

lock down up function  power lock down up function

BBOMPATIC

1). Posizionare gli utensili da cucina utilizzabili al centro della piastra superiore e collegare la
spina, la spia luminosa di accensione si accendera.

2). e per la potenza, mentre HEATING/ TEMP/ TIMER sono per diverse funzioni. Il display a
4 cifre sul lato sinistro mostra le informazioni di tutti i pulsanti funzione.

3). ILriscaldamento é la funzione predefinita per avviare il funzionamento della cucina a
induzione. Quando si preme la luce del riscaldamento si accende e la zona sinistra della
cucina riscalda le pentole a 2000 W e la zona destra riscalda a 1500 W. La potenza puo
essere regolata tramite "+" 0 "-". Si noti che l'intervallo di potenza della zona sinistra e da
200 W a 2000 W e la zona destra e da 200 W a 1500 W.

4). Quando si preme Funzione, la cucina a induzione entrera nello stato di impostazione della
temperatura; nel frattempo, la luce TEMP si illuminera. La temperatura predefinita di
impostazione della temperatura nella zona sinistra € 200°C e nella zona destra e 200°C. La
temperatura puo essere regolata con "+" o "-". Si noti che l'intervallo di temperatura nella
zona sinistra € da 60°C a 240°C e nella zona destra e da 60°C a 240°C.

5). Quando si preme di nuovo Function, la luce del TIMER e una delle luci di Heating o TEMP si
accenderanno corrispondentemente, la cucina entrera nello stato di Setting Time. IL timer puo
essere regolato con "+" 0 "-" da 0 a 180 minuti sul lato sinistro e destro. Cinque secondi
dopo, la finestra passera automaticamente alla visualizzazione dello stato della funzione
corrispondente.

6). Blocco per garantire il normale funzionamento e per evitare cambi di modalita involontari,
premere il tasto "BLOCCO", il piano cottura entra nello stato di blocco, l'indicatore di blocco
lampeggia e gli altri tasti vengono disabilitati.

Sblocco: per sbloccare il piano cottura a induzione, tenere premuto il tasto "LOCK" per tre
secondi.

7). Ti consigliamo di usare le impostazioni WATT per far bollire l'acqua e l'impostazione
TEMPERATURA per friggere.

8). Premere il tasto ON/OFF per spegnere sia la piastra sinistra che quella destra. Se si

desidera spegnere solo una delle due separatamente, premere semplicemente "-" nello stato
POWER o TEMP finché non si spegne.

9). La cucina a induzione si spegnera automaticamente se non viene eseguita alcuna
operazione entro 2 ore, se il timer dell'unita non e impostato su un valore superiore a 120
minuti.

10). La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere elevata quando l'apparecchio
e in funzione.
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5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Errore
Codici Possibili motivi Soluzione

Senza utensili da cucina sul  Posizionare o sostituire sul piatto una padella
EO fornello o utilizzando utensili gdatta con fondo piatto.
da cucina inappropriati.

Rimuovere tutti gli ostacoli che bloccano lo
E1 Surriscaldamento del sfiato sotto il fondo del piano cottura a
fornello a induzione induzione, quindi posizionare il piano cottura
in uno spazio aperto e riprovare dopo che
l'apparecchio si é raffreddato.

E2 Surriscaldamento del piano | Agsicyratevi che ci sia acqua
cottura all'interno della pentola.
E3 Tensione sotto- Assicurarsi che la tensione e la frequenza siano
caricata/sovraccaricata conformi ai dati nominali riportati sulla
targhetta del prodotto.

1). Scollegare la spina e attendere che 'unita si sia raffreddata completamente. Pulire dopo
ogni utilizzo.

2). Se le pentole/padelle vengono utilizzate senza essere state pulite, potrebbero scolorirsi o
formare macchie di cibo cotto.

3). Non utilizzare benzina, diluente, spazzole o polvere lucidante per pulire il piano cottura a
induzione.

4). Pulire con un panno umido e un detersivo per piatti.

5). Utilizzare un aspirapolvere per aspirare lo sporco dalla presa d'aria e dalla bocchetta di
scarico.

6). Non far mai scorrere l'acqua sull'unita (l'acqua che penetra all'interno puo causare
malfunzionamenti).

Gli apparecchi non sono progettati per essere azionati tramite un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.
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7. SMALTIMENTO

Consegna della vecchia unita Questa unita & contrassegnata
Grazie al riciclaggio ecologico e possibile secondo la direttiva europea
riutilizzare materie prime preziose. 2012/19/UE riguardante i vecchi

dispositivi elettrici ed elettronici

(rifiuti di apparecchiature elettriche
Smaltire l'unita in modo ecosostenibile. ed elettroniche - RAEE). La direttiva

Informazioni sui metodi attuali di smaltimento
ecologico delle unita possono essere ottenute
da distributori F(?mmerciali spec.ia‘lizzatj, ma vecchi dispositivi.

anche dal municipio o dall'amministrazione RECICLA RECICLA RECYOLE

locale. > ) Al Azul | Al Amarillo C’1|

prescrive il quadro per un ritiro,
valido in tutta l'UE, e il recupero di

S (A [

Per Kompatic ElgE[El

RAEE/Imballaggi/Batterie nell'UE g&
Si prega di scansionare qui il codice QR E

Grazie per aver scelto Kompatic!

Per una consulenza specialistica sui tuoi elettrodomestici kompatic, assistenza o
riparazioni, contattaci a

www.kompatic.com/warranty

Altri dettagli aggiuntivi su questo prodotto:

o Informazioni

o Specifiche tecniche

o Etichetta energetica

consultabile accedendo al sito www.kompatic.com

Produttore e importatore: SC Intax Trading SRL - Str.

Ione Creanga n. 14B, 075100, Otopeni, Ilfov,
Romania. Tel (+40) 318 246 246 Fax (+40) 214 203
151 office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com
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1.BIZTONSAGI UTASITASOK

Az On biztonséaga fontos szamunkra. Kérjik, olvassa el ezt az informaciot a f6z6lap hasznélata
elott.

Telepités - Aramiités veszélye

Valassza le a készlléket az elektromos halézatrél, mieldtt barmilyen munkat vagy
karbantartast végez rajta.

Aj6 rendszerhez val6 csatlakozas elengedhetetlen és kotelezd.

A haztartasi vezetékrendszeren csak szakképzett villanyszereld végezhet valtoztatasokat.
Ne csatlakoztassa nedves kézzel.

Ne csatlakoztassa olyan konnektorba, ahol tébb mas készilék is csatlakoztatva van

Ezen tanacs figyelmen kivil hagydsa aramitést vagy halalt okozhat.

Ne hasznalja, ha a csatlakozokabel sérilt, vagy ha a tapcsatlakozd nem illeszkedik
biztonsagosan az aljzatba

Ne médositsa az alkatrészeket, és ne javitsa meg sajat maga.

Fontos biztonsagi utasitasok

A készilék Gzembe helyezése vagy hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezeket az
utasitasokat.

A készilékre soha nem szabad éghet6 anyagot vagy terméket helyezni.

Aveszélyek elkerUlése érdekében ezt a késziléket a jelen telepitési Utmutatd szerint kell
telepiteni.

Ezt a készUléket olyan aramkorhoz kell csatlakoztatni, amely egy levalaszté kapcsolot
tartalmaz, amely teljes levalasztast biztosit az aramellatasrol.

A készilék nem megfeleld felszerelése érvénytelenitheti a jotallasi vagy felel8sségi
igényeket.

Uzemeltetés és karbantartas - Aramiités veszélye

Ne f6zz6n torott vagy repedt féz6lapon. Ha a f6z6lap felilete eltérne vagy megrepedne,
azonnal kapcsolja ki a késziiléket a halézatrol (fali kapcsold), és forduljon szakképzett
szerel6hoz.

Tisztitas vagy karbantartas el&tt kapcsolja ki a fé6z6lapot.

Ezen tanacs figyelmen kivil hagydsa aramitést vagy halalt okozhat.

Ne hasznalja a készlléket lang vagy nedves hely kozelében.

Egészségligyi veszély

Ez a készilék megfelel az elektromégneses biztonsagi szabvanyoknak.

A szivritmus-szabdlyozdval vagy mas elektromos implantdtummal (példaul
inzulinpumpéval) rendelkez6 személyeknek azonban a készilék hasznélata el&tt
konzultalniuk kell orvosukkal vagy az implantatum gyartéjaval, hogy megbizonyosodjanak
arrél, hogy implantatumaikat nem érinti az elektromégneses tér.

Ennek a tandcsnak a figyelmen kivil hagyasa haldlhoz vezethet.
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Forro6 feliilet veszélye

Hasznalat kozben a készilék hozzaférhetd részei eléggé felforrésodnak ahhoz, hogy égési
sérlléseket okozzanak.

Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy a megfeleld edényeken kivil mas targy érintkezzen
az indukcios Uveggel, amig a felllete le nem hdl.

Vigyazat: a testen hordott magnesezhet& fémtargyak felforrésodhatnak a fézélap
kdzelében. Az arany vagy ezist ékszereket ez nem érinti.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Ne érintse meg a fels6 tanyért kdzvetlenil az edény vagy a serpenyd kivétele utan, mert a
fels6 tanyér még mindig nagyon forro lesz.

A serpeny8k fogantyui forréak lehetnek. A fogantyukat tartsa tavol a gyermekekt6l. Ezen
tanacs figyelmen kivil hagydsa égési sériiléseket és forrazast okozhat.

Vagas Hazard

A f6z6lapkapard borotvaéles pengéje szabadda valik, amikor a biztonsagi burkolatot
visszahUzzak. Rendkivil évatosan hasznalja, és mindig biztonsagosan és gyermekektdl
elzarva tarolja.

Az 6vatossag elmulasztasa sériléseket vagy vagasokat okozhat.

Fontos biztonsagi utasitasok

Ne helyezze instabil fellletre.

Ne mozgassa a késziléket, amikor az edény vagy a serpeny6 rajta van.

Ne melegitse Uresen az edényt, és ne melegitse tul az edényt.

Hasznalat kozben soha ne hagyja feligyelet nélkil a késziléket. A felforr6sodas fistolést
és zsiros kiomléseket okoz, amelyek meggyulladhatnak.

Ne helyezzen papirlapot az edény vagy a serpenyd és a készilék kdzé. A papir megéghet.
Hasznalja a késziléket, hogy korilotte legyen elegendd hely. Tartsa szabadon az egység
elejét és jobb vagy bal oldalat

Ne takarja el a levegd bemeneti vagy kipufogényilasat.

Soha ne hasznalja a késziléket munka- vagy tarolofeliletként.

Soha ne hagyjon semmilyen targyat vagy edényt a késziléken.

Ne helyezzen és ne hagyjon magnesezhet6 targyakat (példaul hitelkértyékat,
memoriakartyakat) vagy elektronikus eszkozoket (pl. szamitdgépek, MP3 lejatszok) a
készilék kozelébe, mert az elektromagneses mezd hatassal lehet rajuk.

Soha ne hasznalja a késziléket a helyiség felmelegitésére vagy fltésére.

Hasznélat utan mindig kapcsolja ki a f6z6zdnakat és a f6z6lapot a kézikdnyvben lefrtak
szerint (azaz az érintégombok hasznélatdval). Ne hagyatkozzon az edényészlelés funkciora
a f6z6z6nak kikapcsolasahoz, amikor eltavolitja az edényeket.

Ne engedje, hogy gyerekek jatsszanak a készilékkel, ne Gljenek, alljanak vagy masszanak
ra.

Ne taroljon gyermekek szamara érdekes targyakat a készilék feletti szekrényekben.
Gyermekek a fé6z6lapra felmaszas sulyosan megsérilhet.

Ne hagyja a gyermekeket egyedil vagy feligyelet nélkil azon a terileten, ahol a
készlléket hasznaljak.
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Gyermekek vagy olyan fogyatékkal él6 személyek szamara, akik korlatozzak a készilék
hasznalataban vald képességiiket, egy felelds és hozzaértd személynek kell megtanitania
Oket a késziilék hasznalatara. Az oktatonak meg kell gy&z&dnie arrél, hogy anélkil tudja
hasznalni a késziléket, hogy veszélyt jelentene 6nmagara vagy sajatjara kornyék.

Ne javitsa vagy cserélje ki a készilék egyetlen részét sem, hacsak a kézikdnyv kifejezetten
nem javasolja. Minden egyéb szervizelést szakképzett technikusnak kell elvégeznie.

Ne hasznaljon géztisztitot a f6z6lap tisztitasahoz.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6z6lapjara.

Ne 3lljon a fézblapra.

Ne hasznaljon szaggatott sz&l4 serpeny&ket, és ne hizza at az indukciés Gvegfelileten,
mert ez megkarcolhatja az Gveget.

Ne hasznéljon durva surolészert a f6z6lap tisztitdsdhoz, mert ezek megkarcolhatjak az
indukcios Uveget.

Ha a tadpkébel megsérilt, azt csak szakképzett szakember cserélheti ki

Ezt a készlléket haztartasi és hasonlé alkalmazasokban valé hasznélatra tervezték, mint
példaul: Uzletek, irodak és egyéb munkakdérnyezetek személyzeti konyhaiban,
paraszthazakban, szallodakban, motelekben és mas lakohelyiségekben, panzios
kdérnyezetben.

Ezt a készlléket 8 évesnél id6sebb gyermekek, valamint csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, illetve tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé
személyek hasznalhatjak, ha feligyeletet kaptak, vagy utasitast kaptak a készilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozoan, és megértik a veszélyeket. érintett.

Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel. A tisztitast és a felhasznaléi karbantartast
gyermekek nem végezhetik feligyelet nélkal.

FIGYELMEZTETES: A f6z6lapon, zsirral vagy olajjal térténé feliigyelet nélkili f6zés
veszélyes lehet, és tlizet okozhat. SOHA ne prébalja meg vizzel eloltani a tizet, hanem
kapcsolja ki a késziléket, majd fedje le a langot pl. fedéllel vagy tlzoltotakardval.
Fémtargyakat, példaul kést, villat, kanalat és fed6t ne helyezzen a féz6lap fellletére, mert
felforrésodhatnak.

Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6lap elemet a vezérl6jével, és ne hagyatkozzon a
serpeny6érzékeldre.

A késziléket nem szabad kils6 id6zitével vagy kildn tavirdnyité rendszerrel mikodtetni.
FIGYELEM: A f6zési folyamatot felligyelni kell. A révid tava f6zési folyamatot folyamatosan
feligyelni kell.

FIGYELMEZTETES: A készilék felboruldsanak elkerilése érdekében ezt a stabilizalo
eszkozt fel kell szerelni. Olvassa el a telepitési Utmutatot.

FIGYELMEZTETES: Csak a f6z6késziilék gyartoja altal tervezett vagy a késziilék gyértéia
altal a hasznalati utasitasban megfelelének jelélt f6z6lapvéddket hasznaljon. A nem
megfelel6 véd6burkolatok haszndlata balesetet okozhat.
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2. TERMEK ATTEKINTESE

~N
A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it
[ ) [ ]
bal oldali f6zési zéna jobb oldali f6zési zéna
[l [} O h i )
lock down up fu;un power lock down wp lu;on
B OMPATIC
\ .y = [ I J
1 2 3 4 5 1 2 3 4

1.Gyermekzar vezérlés
2.Csokkentse a teljesitmény/hdmérséklet szabalyozast

3.Novelje a teljesitmény / h6mérséklet szabalyozast
4.KIVALASZTIA a megjelenitendé teljesitményt vagy hémérsékletet

5.BE/KI vezérlés
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B )
3. FOGALMAK AZ INDUKCIOS FOZESRE VONATKOZOAN

Az indukcios f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos fézési technolégia.
Elektromagneses rezgések révén mikodik, amelyek kdzvetlenil a serpeny&ben termelnek
hé6t, nem pedig kozvetetten az Uvegfelilet melegitésén keresztil. Az Gveg csak azért valik
forréva, mert a serpeny6 végil felmelegiti.

vasfazék
) magneses aramkor
[ 1 kerdmia Gveglemez
soe =% indukcios tekercs indukalt
aramok

Az aj f6z6lap hasznalata el6tt

* Olvassa el ezt az Utmutatot, kilonds tekintettel a , Biztonsagi figyelmeztetések” szakaszra.
* Tavolitson el minden véddéféliat, amely még az indukcios f6z6lapon lehet.

Az érintégombok hasznalata
* A kezel6szervek reagalnak az érintésre, igy nem kell semmilyen nyomast kifejtenie.
* Az ujja golyojat hasznalja, ne a hegyét.

» Qy6z6djon meg arrél, hogy a kezel&szervek mindig tisztak, szarazak, és semmiféle targy
(példaul edény vagy ruha) ne takarja el 6ket. Még egy vékony vizréteg is megnehezitheti a

kezel6szervek kezelését.

A megfelelé edény kivalasztasa

* Csak olyan edényt hasznaljon, amelynek alapja alkalmas indukciés fézéshez.
Keresse az indukcios szimbélumot a csomagoldson vagy a serpenyé aljan.

* Magnesprébaval ellenérizheti, hogy az edény megfelel-e. Mozgasson egy
magnest a serpenyd alja felé.

Ha vonzza, a serpenyd alkalmas indukciora.

* Ha nincs magnesed: =

1. Tegyen egy kis vizet az ellen6rizni kivant serpenyébe. LD

* A kovetkez6 anyagokbdl készilt edények nem alkalmasak: tiszta rozsdamentes
acél, aluminium vagy réz magneses alap nélkil, Uveg, fa, porcelan, keramia és
cserép.
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Ne hasznaljon szaggatott széld vagy ivelt alju edényeket.

X X

Ugyeljen arra, hogy az edény alja sima legyen, az iveghez simuljon, és akkora legyen, mint a
f6z6z6na. Olyan serpeny6ket hasznaljon, amelyek dtmérd&je akkora, mint a kivalasztott zéna
grafikéja. Egy edény hasznalataval valamivel szélesebb energia keril felhasznalésra a
maximalis hatékonysaggal. Ha kisebb edényt hasznal, a hatékonysag a vartnal kisebb lehet. A
serpeny6t mindig a f6z6z6na kozepén helyezze el.

X XX

Mindig emelje le az edényeket az indukcios f6z6laprél — ne cslsszon, mert megkarcolhatjak az

Uveget.

A serpeny6 méretei

Hasznalhaté serpenydk Acél vagy dntdttvas, zomancozott vas, rozsdamentes acél, lapos
fenek( serpeny6k / edények 12-26 cm atmérével.
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4. HASZNALAT
N i ©) o i C)
® 0 6 = 0 ® 0 O =

lock down up function  power lock down up function

B®OoMPATIC

1). Helyezze a hasznélhaté edényeket a felsG tanyér kozepére, és csatlakoztassa a
konnektorhoz, ekkor vilagitani fog a tapegység jelzéfénye.

2). a teljesitmény, mig a HEATING/TEMP/TIMER kilénb&zd funkcidkat. A bal oldali 4-
digitalis kijelz6 az 6sszes funkciogomb informdci6it mutatja.

3). A fGtés az indukcids tlzhely Gzembe helyezésének alapértelmezett funkciéja. A Ftés
jelz6fénye megnyomva vilagit és a tGzhely bal zénaja 2000 W-ra, a jobb oldali 1500 W-ra
melegiti az edényt. A teljesitmény mértéke ,+" vagy ,-" jelekkel allithaté.. Vegye figyelembe,
hogy a bal oldali zéna teljesitménytartomanya 200 W és 2000 W, a jobb oldali z6na 200 W és
1500 W kdzott van.

4). A Funkcié gomb megnyomésakor az indukciés tizhely a beallitott hémérséklet dllapotaba
lép; kdzben felragyog a TEMP fénye. Az alapértelmezett h6mérséklet bedllitdsi hémérséklet a
bal zénaban 200 °C, a jobb zénaban pedig 200 °C. A h6mérséklet a ,+" vagy .- gombbal
allithatd.. Vegye figyelembe, hogy a bal z6na hémérsékleti tartomanya 60 °C és 240 °C kozott
van, a jobb oldali zéna pedig 60 °C és 240 °C kdzott van.

5). Ha ismét megnyomja a Funkcié gombot, az IDOZITO lampéja és a Fités vagy a
HOMERSEKLET lampai kéziil az egyik megfeleléen vilagit, a tizhely az Id6 beallitasa allapotba
lép. Az id6zit6 a "+" vagy "-" gombbal allithat6 0 és 180 perc kdzott a bal és jobb oldalon, 6t
masodperccel késébb az ablak automatikusan atvalt a megfeleld funkcié allapotkijelzésére.

6). Zaras a normal miikodés érdekében és a véletlen Gzemmodvaltas elkertlése érdekében,
nyomja meg a ,LOCK" gombot, a f6z6lap zarolt dllapotba kerdl, a reteszelés jelz6fénye villog
és a tobbi gomb le van tiltva.

Feloldas: Az indukcios f6z6lap felolddsahoz tartsa lenyomva a ,LOCK” gombot harom
masodpercig.

7) Javasoljuk, hogy a WATTS beallitast hasznélja a viz felforraldsahoz és a HOMERSEKLET
beallitast a sitéshez.

8). Nyomja meg az ON/OFF gombot a bal és a jobb oldali lemez kikapcsolasahoz. Ha csak az
egyiket szeretné kildn kikapcsolni, nyomja meg a ,-" gombot POWER vagy TEMP 3llapotban,
amig ki nem kapcsol.

9). Az indukcids tlzhely automatikusan kikapcsol, ha 2 6ran belil nem végez semmilyen
mUveletet, ha az egység id6zit6je nincs 120 perc folé allitva.

10). A hozzaférhetd feluletek h6mérséklete magas lehet a készilék mikodése kozben.
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5. HIBAELHARITAS
I:iigzk Lehetséges okok Megoldas

A tizhely tetején f6z6edény
EO nélkil vagy nem megfelelé
edény hasznalata nélkil.

Helyezzen vagy cseréljen ki egy megfelel6
serpenydt lapos aljdra a tanyérra.

Tavolitson el minden akadalyt, amely elzarja
az indukciés tizhely alja alatti szell6z6nyilast,

E1 Az indukciés tizhely majd helyezze a tzhelyet nyitott helyre, és

tdlmelegszik probalja Gjra, miutan a készilék lehdlt.

E2 A tiizhely tdlmelegedése Gy6z6djon meg rola, hogy viz van a
serpenyében.

E3 Fesziltség alul-/talterhelt Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fesziiltség és a
frekvencia megfelel a terméken feltiintetett
adatcimkének.

6. TISZTITASI

1). Huzza ki a csatlakozddugét, és véria meg, amig a készUlék teljesen leh(l. Minden hasznalat
utan tisztitsa meg.

2). Ha az edényeket/serpenyéket tisztitds nélkll hasznalja, az elszinez&dést vagy foltosodast
okozhat.

3). Ne hasznéljon benzint, higitét, siroldkefét vagy polirozéport az indukcios tizhely
tisztitasahoz.

4). Mosogatoszerrel és nedves ruhaval térélje le.

5). Hasznéljon porszivot a szennyezddések felszivasahoz a levegé bemeneti és
kipufogonyilasabol.

6). Soha ne 6ntson vizet a késziilék folé (a viz bejutdsa meghibdsodast okozhat).

A készilékeket nem szabad kils6 id6zitével vagy kildn taviranyité rendszerrel mikodtetni.
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7. ARTALMATLANITAS

A régi egység atadasa Ez az egység a régi elektromos és elektronikus
Az 6kologiai Ujrahasznositasnak eszkdzokre vonatkoz6 2012/19/EU eurdpai
készénhetben az értékes nyersanyagok Gjra irdnyelv (elektromos és elektronikus
felhasznalhatok. berendezések hulladékai — WEEE) szerint van
megjelolve. Az Iranyelv az egész EU-ban
A készlleket kornyezetbarat médon — érvényes visszavétel és a régi készilékek
artalmatlanitsa. Az egységek 6kologiai hasznositasanak kereteit irja els.
artalmatlanitasanak jelenlegi modszereir6l a
szakosodott kereskedelmi forgalmazoktol, de a ® ) ﬂfgﬁ“‘. ?ﬁf’"“:hﬁ: RECYCLE
varoshazatol vagy a helyi énkormanyzattél is ° ° °
tajékozodhat. ” ! ! ? L’] | D] L‘]|

Kompatic WEEE/ Csomagolas/

Akkumulatorhoz az EU-ban f
Kérjlik, olvassa be ide a QR kédot  [m]

K&sz6njiik, hogy a Kompatic-t valasztotta!

kompatic készilékeivel kapcsolatos szakért6i tanacsért, segitségért vagy javitasért
forduljon hozzank a kovetkez6 cimen

www.kompatic.com/warranty

Tovabbi részletek a termékrél:

o Informacio

o Mdszaki el6irasok

e Energiacimke

megtekinthet6 a www.kompatic.com oldalon

Gyarto és importdr: SC Intax Trading SRL - Str. Ion
Creanga sz. 14B, 075100, Otopeni, Ilfov, Romania.
Tel (+40) 318 246 246 Fax (+40) 214 203 151
office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com
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3abenexka: CumTa ce, Ye OPUTMHANHUAT TEKCT Ha TOBa PbKOBOACTBO 3a MOTPebuTeNns 1 nHcTanmpaHe
€ Ha aHrNIACKM e3UK. BCUYKM MHCTPYKLMK, MOCOYEHW Ha APYT e3ULK, Ce MPEBeXAaT Mo eN1eKTPOHEH
nbT. B cnyyaid Ha rpeluka B npeBoja Unv HepasburpaHe, pedepeHTHUAT TEKCT LLe ce cunTa 3a
aHrAninckn. ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTPe6UTENS € BHYMATEIHO NPOeKTMPaHO, HO MOraT fa Bb3HMKHAT
onpegeneHu Npornycky, HETOYHOCTU NN HESICHOTW; CNeAoBaTesIHO, 38 KOPeKLMMW, MONS, oKNajBaTe
rvi Ha umerin: support@kompatic.com.
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1. MHCTPYKLUWMW 3A BE3SOMACHOCT

BaluaTa 6e30MacHOCT e BaxkHa 3a Hac. Monsi, npoyeteTte Tasn I/IH¢OpMaLI,l/IFI, npean fa nsnonsearte
BallVA NMNOT 3a FOTBEHE.

MoHTax - OnacHOCT OT TOKOB yzap

o 3KkntoueTe ypesa oT enekTpuyeckata Mpexa, npean 4a n3BbpluBaTe KakBaTo 1 ja e paboTta uam
noAApBXKa Mo Hero.

« CBbp3BaHeTO KbM 406pa C1CTEMa e OT CbLLECTBEHO 3HaYeHNe 1 3a4b/IKUTENHO.

o [MpomeHn B JOMallHaTa MHCTanaumsa Tpabsa Aa ce N3BbPLUBAT CamMo OT KBaiupuLmpaH
eNneKTPOTEXHMUK.

o He BkntouBaiiTe C MOKpU pbLie.

o He BkNtOUBaWiTE B KOHTAKT, B KOWTO Ca BKNHOUEHW HAKOKO APYri ypesa

» HecnasBaHeTo Ha TO31 CbBeT MOXe /a oBe/e /10 TOKOB yAap UAN CMBPT.

» He n3nonsBaiiTe, ako LencenbT e NOBPeAeH UK LencenbT He NacBa 6e30MacHoO B KOHTaKTa

« He moanduumpaiiTe YacTUTe 1 He peMOHTUPaliTe YyCTPOMNCTBOTO caMu.

BaXkHW MHCTPYKLUMM 32 6e30MacHoOCT

o [MpoyeTeTe BHYMATEHO TE€3U UHCTPYKLMW, MPeAM Ad UHCTanMpaTe UM U3Mos3BaTe To3n ypes,

o Bbpxy TO31 ypeA HUKora He TpsibBa a Ce MOCTaBAT 3ananvmy MaTeprani Uy NpoAyKTH.

¢ 3afjau3berHeTe onacHOCT, TO3M ypes TpsibBa fa ce MOHTUPA CbI/IaCHO Te3U MHCTPYKLMHM 3a
MOHTax.

o To3u ypes TpsibBa Aa 6bje CBbp3aH KbM BepUra, KosiTo BK/IHOUBA U30/1MpaLL, MpekbCBay,
oCUrypsiBaLL, Mb/IHO M3K/IKOYBaHE OT 3aXpaHBaHETo.

o HenpaBWiHOTO MHCTanMpaHe Ha ypeaa Moxe /a aHyampa Bcsika rapaHLyvs UM npeTeHuumn 3a
OTrOBOPHOCT.

Excnnoataumsa n nogapbikka - ONnacHOCT OT enekTpuyeckn yaap

e He roTBeTe BbpXy CUyreH WY HamnykaH naoT. AKO NMOBBPXHOCTTA Ha MNJ10Ta Ce CHyNuW UM Hamyka,
n3KtoYeTe ypesa He3abaBHO OT eflekTpryeckaTa Mpexa (CTeHeH K/Iu) 1 ce CBbPXKeTe C
KBaNMGULMpPaH TEXHUK.

o 3KkntoueTe roTBapckus NaOT MPeAn NMoUNCTBAHE UM MOAAPBXKKA.

o Hecna3sBaHeTo Ha TO31 CbBET MOXe Aa JoBeze A0 TOKOB YAAp AN CMBPT.

e He n3nonsealite ypesa 6130 40 NAaMBbK MU MOKPU MecTa.

OnacHocT 3a 34paBeTo

o To31 ypes OTroBaps Ha CTaHAapTUTe 3a eleKTPOMarHUTHa 6e30nacHoCT.

o Bbnpeky ToBa, XopaTa CbC CbpAeYHV NeiCMenkbpY VAN APYTi eNeKTPUYecKky UMMIaHTK (KaTo
VHCYNMHOBY NMomnn) TpsibBa Aa ce KOHCYNTUPAT CbC CBOS /IeKap VW NMPOV3BOAVTEN Ha UMMNaHTY,
npeau 4a U3Mon3BaT TO3U ypes, 3a 4a Ce YBEPSIT, Ye TEXHUTE UMM/IaHTL HaMa Aa 6baaT 3acerHatu
OT eN1eKTPOMarHUTHOTO MoJie.

¢ HecnasBaHeTo Ha TO31 CbBET MOXe /ia A0Beje A0 CMbPT.

OnacHocT oT ropetla NnoBbLPXHOCT

o [lo Bpeme Ha ynoTtpeba fOCTbMHMTE YacT/ Ha TO3U ypey Le CTaHaT A0CTaTbYHO ropeLuy, 3a Aa
NPUYNHAT U3rapsHus.

e He no3BosABaliTe TANOTO, APEXUTE WY APYTV NPEAMETU, PA3INYHM OT MOAXOASALLN Cb0BE 3a
roTBEHE, fja ce AONMPaT 40 UHAYKLMOHHOTO CTBHK/O, JOKaTO NMOBbPXHOCTTA HE Ce OXNAAW.

o BHUMaHMe: HaMarHUTHUTE MeTaNHN NPeAMETH, HOCEHV MO TANOTO, MOraT Aa Ce HaropeLuaT B
6/1130CT A0 NAoTa. 3naTHUTE UMK CpebbpHUTE BLXKYTa HAMA Aa 6bAaT 3acerHaTu.

o [lpbXTe AeuaTta janey.

o He gokocBaiiTe ropHaTa njoya BejHara ciej KaTo U3BajuTe TeHAxepaTa Uav TUraHa, Thii kato
ropHaTa rnsio4a Bce olLe e 6bJe MHOro ropeLya.
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rClp'l:»)KKI/'ITe Ha TeH)KepuTe MOoXKe Aa Ca ropeLn Ha gonup. ﬂ'p'b)KTe APBXKUTE fanedy OT Aela.
Hecna3BaHeTo Ha TO3M CbBeT MOXe Ja JoBeje A0 M3rapsaHna 1 onapeBaHnA.

OnacHoCT OT nopsa3BaHe

OCTpOTO KaTo 6pbCHaY OCTpLMe Ha CKperepa 3a roTBapCKu MIOT ce Pa3KpuBa, KOraTo 3aLUUTHUST
Kanak ce npubepe. Manonsgarite N3KAOUATENHO BHUMATEHO Y BUHArW CbXpaHsiBaiTe
6e30mnacHo 1 ganed oT geua.

HeBHMMaHMeTO MOXe fa AOBe/e A0 HapaHsiBaHe U NMopsa3BaHe.

BaxkHW MHCTPYKLUMM 32 6e30MmacHoCT

He nocTassliTe BbpXy HECTaBUNHN MNOBBPXHOCTU.

He mecTeTe ypesa, korato TeHzXepaTa Uiv TUraHa ca Bbpxy Hero.

He 3arpsiBaiiTe TeHpkepaTa npasHa 1 He st nperpsisaliTe.

Hukora He ocTaBsifiTe ypesa 6e3 HaZ30p, KOraTo ce 13nonssa. KuneHeTo NpuYMHABaA NyLleHe u
pas/ivBaHe Ha Ma3HMHa, KOeTO MOXKe Ja ce 3arnasu.

He nocraBaiiTe UCT XapTusa MexAy TeHAXepaTa WK TUraHa 1 ypeaa. XapTusta Moxe Aa U3ropu.
M3non3BsaiiTe ypeaa C 4OCTaTbUYHO NPOCTPAHCTBO OKO/O Hero. lMa3eTe NnpeAHaTa cCTpaHa 1 gsicHaTa
VNN NfiBaTa CTPaHa Ha yCTPOLCTBOTO CBO6OAHM

He 6nokunpaiite BXOAALLMA NN N3NYCKaTeNHUA OTBOP 3@ Bb3AyX.

Hukora He n3non3sariTe BalIMA ypes KaTo paboTHa NOBBPXHOCT UM NMOBBPXHOCT 38 CbXPaHeHNe.
Hukora He ocTassiliTe HMKaKBU NpegMeTV Unn Npnubopu BbPXY ypesa.

He nocraBsiiTe 1 He ocTaBsliTe MarHeTV3MpaLLM ce NpeAMeTU (Hanp. KpeAUTHU KapTy, KapTu ¢
nameT) v eneKTPOHHW YCTPOIACTBa (Hanp. komnoTpy, MP3 nnelibpu) 6a130 40 ypesa, Tbid kaTo
Te MoraT a 6bjaT NOB/VSAHN OT HErOBOTO €/1eKTPOMAarH1THoO nosne.

Hwukora He n3non3BaiiTe BalWs ypes 3a 3aTOM/IsIHE UK OTOM/IeHVe Ha MOMeLL,eHMETO.

Cnep ynoTtpeba BMHaru 13kaYBaiiTe 30HUTe 3a FOTBEHE 1 M1o4aTa 3a roTBEHe, KakTo e onm1caHo
B TOBa PBbKOBOACTBO (T.€. Upe3 CeH30pHKTe KOHTPoIM). He pa3uunTtaiiTe Ha GyHKUMATa 3a
pasnosHaBaHe Ha TUraHu, 3a ja U3K/IKYMTe 30HUTE 3a FOTBEHe, KOraTo U3BaAnTe TUraHuTe.

He nosBonsaBariTe Ha AeLia Aa CV UrpasT C ypeaa Uan Aa CaAaT, CTOAT WK ja ce KaTepsaT BbpXy
Hero.

He cbxpaHsiBaiiTe npeAMeTy, NpeAcTaBAsBaLLM MHTEPeC 3a Jela, B LuKadoBe Haj ypesa. AeLia
KaTepeHe BbpPXy roTBapCKus M10T Moxe Aa 6b/e Cepro3HO HapaHeHo.

He ocTtaBsiliTe geLia camun unm 6e3 Hazg30p B 30HaTa, KbAETO Ce 13M03Ba ypeabT.

Jeua nnu nvua c yBpexaaHe, KOeTo orpaHnyaBa CNoCco6HOCTTa UM Ja U3Mon3BaT ypesa, Tpsbsa
/la IMaT OTFOBOPHO W KOMMETEHTHO /inLie, KOETO Aa Vi MHCTPYKTMPa Kak Ja ro n3mnossBsar.
MHCTPYKTOPBT TPA6Ba Aa ce yBepw, Ye MOXe Jja M3non3Ba ypesa 6e3 onacHOCT 3a cebe cv v 3a
cebe cn

06KpPBXEHNE.

He peMoHTUpaiiTe 1 He 3amMeHANTe KOSTO 1 Zja e YacT OT ype/a, OCBeH ako TOBa He e U3PUYHO
npenopbyaHo B pbKOBOACTBOTO. LIsiNoTo Apyro ob6cnyxBaHe TpsibBa fja ce U3BBbPLLUBA OT
KBaNMGULMpPaH TEXHUK.

He n3nonseaiite napoyncrayka 3a NnoyncTBaHe Ha roTBapCKus MioT.

He nocTaBsiiTe 1 He n3nycKaiiTe TeXKN NpeAMeTV BbPXy BalLIMS MNIOT 3a FOTBEHE.

He cToliTe Ha BalIMA N0T 3a roTBeHe.

He n3nonseaiite TvraHn c HazbbeHV pbboBe 1 He NAb3raliTe TUraH MO MOBBLPXHOCTTA Ha
VNHAYKLMOHHOTO CTBKJ/O0, ThiA KaTo TOBa MOXe /ja Hajpacka CTbKI0TO.

He n3nonsBarite rpybu abpasnBHM NoYMCTBaALLM NpenapaTty, 3a Aa NOYUCTUTE BaLLVA NAOT, Thii
KaTo Te MoraT Aja HagpackaT UHAYKLMOHHOTO CTBKJIO.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBpegeH, Toli TpsibBa Aa 6bje CMeHeH caMo OT kBanuuumpaH
TeXHUK
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To3n ypes e NnpejHasHayeH 3a 13Mnoa3BaHe B JOMaKVHCTBA 1 MOAO06HM NPUIOXKEHNS KaTo:
KyXHEHCKM NoMeLLLeHNs 3a NepcoHana B MarasuHu, oducy 1 A4pyru paboTHN cpeam, CeNckn KbLuyn,
OT K/IMEHTW B XOTE/IW, MOTENN 1 APYTA CPEAM OT XXUAWLLEH TUM, CPeAMN OT TUM HOLLYBKA 1 3aKycKa.
To3n ypes Moxe Aa ce U3Mon3Ba oT AeLa Ha Bb3PacT Hag, 8 rOAVHN 1 nLa C HamaneHu
du3nYeck, CeTUBHM NV YMCTBEHM CMOCOBHOCTM UM INMCa Ha OMUT U MO3HaHMS, ako ca noj,
Hab/lojeHne UK ca MHCTPYKTVPaHM OTHOCHO M3MO3BaHETO Ha ypeja Mo 6e3omnaceH HauvH v
pa3bupat onacHoOCTUTe yyYacTBaLLW.

[Jleuata He TpsabBa Aa cv UrpasT ¢ ypesa. MouncrtBaHeTo 1 NoTpebuTenckata NoaApbXKa He
TpsbBa Aa ce U3BLPLUBAT OT Jelia 6e3 Haj30p.

MNPEAYMNPEXAEHWE: ToTBeHeTO 6€3 HaA30p Ha KOT/IOH C Ma3HWHA UK Macno Moxe ja 6bae
onacHo 1 aa gosege o noxap. HUKOTA He ce onuTBaliTe ja racute orbH C BOAQ, a U3Kato4eTe
ypeja 1 cnej ToBa MoKpuriTe NiaMbKa, Hamp. € Kanak uav NpoTUBOMOXapHO OAeANo.

MeTanHu npeameTy KaTo HOXOBE, BUVLW, MBXMLIM 1 Kanawuy He TpsibBa fa ce NMocTaBaT BbPXy
MOBBPXHOCTTA Ha KOT/IOHa, ThIA KaTo Te MoraT Aa Ce HaropeLusT.

Cnep ynoTtpeba nskItoyeTe enemMeHTa 3a FoTBEHE Upes HeroBOTO yNpaB/eHvie 1 He pa3yunTanTe Ha
JleTeKTopa 3a Cb/j,.

YpeAbT He e NpeAHa3HayeH Aa ce yrnpas/ssa C MOMOLLTa Ha BbHLUEH TaliMep UAn oTAenHa
Cc1McTeMa 3a ANCTaHLUMOHHO yrpaBnieHue.

BHVIMAHWE: MpoLuecbT Ha roTBeHe TpsbBa fa ce HabatogaBa. KpaTkoCcpouHMAT npoLiec Ha
roteeHe TpsabBa Aa ce HabNto4aBa HenpekbCHaTo.

MNPEAYMNPEXAEHWE: 3a aa ce npefoTBpaTh NpeobpbLiaHe Ha ypeaa, ToBa CTabunmsmnpaLlo
CpeACTBO TPA6bBa Aa 6bAe MOHTMPaHO. ObbpHeTe ce KbM MHCTPYKLIMUTE 33 MOHTaX.
MNPEAYMPEXAEHWE: 3non3BaiiTe camo npeanasnTeny 3a KOTJI0HW, NPoeKTUpaHu oT
NPOU3BOANTENA Ha Ype/a 3a FOTBEHE UM NMOCOYEHN OT MPOV3BOAUTENS Ha ypeaa B UHCTPYKUMATA
3a ynotpeba KaTo NoAxoAALLM. VI3Non3BaHETO Ha HENOAXOAALLM NPpeAnasnTen Moxe a
NPUYNHN HUMAEHTN.
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2. MPETJIEA HATIPOAYKTA

A & @ Notice: The ceramic plate is hot after cooking, please don't touch it

NngABaTa 30Ha 3a roteBeHe AACHa 30Ha 3a roTtBeHe

A i €5}

i O

® ®© = O ® O O =
lock down wp function

||

lock down W  function  power
| OMPATIC

)

1 2 3 4 5

1.KOHTpOJ Ha 3ak/touBaHe 3a JeLa
2.HamaneTe KOHTPO/A Ha MOLLHOCTTa/TemMnepaTypaTa

3.YBenuyeTe KOHTPOJIa Ha MOLLHOCTTa / TeMnepaTypara
4.VI3BEPETE MOLLHOCT UK TemrepaTtypa 3a nokassaHe

5.¥YnpasneHune BKJ1./U3K/
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3. MNOHATNA 3A MHAYKUMNOHHOTO I'OTBEHE

VHAYKUMOHHOTO roTBeHe e 6e3omnacHa, MoepHa, epekTBHA N MKOHOMUYHA TEXHOOMS 33 FOTBEHE.
Toit paboTy Ypes eneKTPOMarHUTHU BUBPAaLMK, reHeprpaLLy TOMINHA AVPEKTHO B TUraHa, a He
VNHAMPEKTHO Ypes HarpsiBaHe Ha CTbK/IeHaTa NMOBbPXHOCT. YallaTa cTaBa ropelia camo 3aLioTo
TUraHbT B KpaliHa cMeTKa st 3aTomnns.

1999 3
—

XenssHa
TeHAKepa

1y MarHuTHa Bepura kepamvyHa
[ 1 CTbK/eHa naoya
== [$®8) ——— YHAYKUMOHHA 6061Ha
5 T WHAYyUMpaHun ToKoBe

I'Ipep,m Ja n3nonssarte Bawwimsa HOB MioT

+ MpoyeTeTe TOBa pPbKOBOACTBO, KAaTO 06 bPHETE CreLnanHoO BHUMaHVe Ha pasgena
TpeaynpexgaeHus 3a 6e3onacHocT".
+ OTCTpaHeTe 3aLMTHOTO $ONMNO, KOETO BCE OLLLE MOXE Za MMa BbPXY BalLUS HAYKLMOHEH MOT.

M3nonseaHe Ha CEH30pHNTE KOHTPOIN

* KoHTponuTe pearvpaT Ha JOKOCBaHe, Taka Ye He e He0b6X04MMO Aa npunarate HaTucK.
* MI3non3sariTe TonkaTta Ha NPbCTa CY, @ He BbPXa My.
* YBepeTe ce, 4e KOHTPONNTE Ca BUHArN YNCTK, CyXM 1 Ye HAMa NpeaMeT (Hanp. npubop uav kbpna),
KOWTO fa rv nokpmBsa. lopy TbHBK C/10/ BOZa MOXe Jia 3aTPYAHW ynpasieHneTo.
v

M360p Ha NpaBUIHNS CbJ 3a rOTBEHE

* /3non3BaiiTe camo roTBapCKu CbA0Be C OCHOBA, MOAXOASLLA 33 MHAYKLMOHHO rOTBEHE.
MoTbpceTe CMMBO/IA 3a VHAYKLMA HA OMaKoBKaTa UM Ha AbHOTO Ha TraHa.

* MoxeTe a npoBepyTe Aasv BalLWTe CbA0BE 3@ FOTBEHE Ca MOAXOASALLY, KaTo
V3BBPLLNTE TECT C MArHWT. lpeMecTeTe MarHUT KbM OCHOBaTa Ha TuraHa.

AKO Ce MPUBANYA, TUraHbT e MOAXOASALL, 33 UHAYKLMS. —

* AKO HAMaTe MarHuT:

1. MocTaBeTe Masko BOAA B TUraHa, KoTo 1UckaTe Aa nposepuTe. D
+ He ca noaxoAsLum cb0Be 3a FOTBEHE, HAaNpPaBeHU OT C/IeAHMTe MaTepuanu: YAcTa =
HepbXAaema CToMaHa, anyMUHWI Uan Meg, 6e3 MarHMTHa OCHOBA, CTHK/O, AbPBO,
nopLenaH, Kepamuka u dpasiHc.
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He n3nonssaiite rotBapcku CbAoBe C HazbbeHN pbboBe NN 13BUTa OCHOBA.

XX

yBepeTe Ce, Ye OCHOBaTa Ha BalluA TUraH e rajka, npuaensa KbM CTbK/I0TO U € CbC CbLUMA pasmep
KaTo 30HaTa 3a roTeeHe. VIsanonseaTe TUraHu, YniiTo AVaMeTbp € TOJIKOBa rosiiM, KoJiIkoTo
rpa¢|/|KaTa Ha |/|36paHaTa 30Ha. MI3non3BaHeTo Ha TeHA>XXepa e N3non3sa Masiko no-wmpoka
eHeprra npn MmakcnmasiHa eq)eKTI/IBHOCT AKo nsnonssaTe No-maska TeHAXepa, eq)eKTI/IBHOCTTa MOXe
Aa 61>,u,e rno-Maska oT o4akBaHaTa. BuHaru |.|,eHTp|/|pa|7|Te Cb/Aa C BbPXY 30HaTa 3a rotBeHe.

e

BuHaru nosaurarite cboBeTe OT MHAYKLUVOHHWSA MAOT — He ce Nab3raliTe, 3aL0To MoXe Ja

HajpackaTt CTbKIOTO.

Paamepl/l Ha TUraHa

Vi3nonssaemu TUraHum ot CToMaHa unu UYyryH, eMaIZ}'II/IpaHO XKenAaso, HepbXaeMa CTOMaHa, TUuraHu /
TeH/AKepu C NN0CKO AbHO C ANaMeTLp OT 12 A0 26 cm.
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4. N3MOJISBAHE

[l i C) N ]

® 0 6 = 0 ® 0 O =

lock down U function  power lock down wp function

BBOMPATIC

1). [MocTaBeTe U3NoN3BaeMun CbAOBe 3a rOTBEHe B LEeHTbpa Ha ropHaTa njo4ya v
BKNKOYeTe B KOHTaKTa, UHANKATOPBT 3a 3aXpaHBaHe Le CBeTHe.

2). € 3a MOLLHOCTTa, gokaTo OTONM/IEHVE/ TEMIMEPATYPA/ TAVMEP ca 3a pasnyHn
byHKUMW. 4-LndpPOBUAT ANCMIEN OT NBaTa CTpaHa nokasea MHGopMaLmaTa 3@ BCUYKM
bYHKLMOHANHN BYTOHW.

3). OTonneHveTo e GyHKUMATa No noApasbrpaHe 3a 3anoysaHe Ha paboTa Ha
VHAYKUMOHHaTa neyka. Mpu HaTuckare || e ceeTHe namnnukata Ha Heating, kaTo
/iiBaTa 30Ha Ha rneykara Le 3arpee cbjoBeTe Ha 2000W, a AcHaTa 30Ha Lue 3arpee Ha
1500W. CTeneHTa Ha MOLLHOCT MOXe Aa ce peryampa c "+" nam "-". Mons, o6bpHeTe
BHVMaHWe, Yye 06XBaTbT Ha MOLLHOCTTA Ha JiiBaTa 30Ha e ot 200W 40 2000W, a Ha
AsiCHaTa 30Ha e oT 200W zo 1500W.

4). Mpy HaTUCKaHe Ha GYHKUMS, MHAYKLMOHHATa roTBapcKa neyka Le Biese B
CbCTOSIHME Ha HacTpolika Ha TemnepaTtypaTa; MeXAyBpeMeHHO cBeTInHaTa Ha TEMP e
cBeTw. TemMnepaTtypaTa no nogpasbupaHe 3a HacTpolika Ha TemnepaTtypaTa B 1sBaTta
30Ha e 200 °C, a B fficHaTa 30Ha e 200 °C. TemnepaTypaTa MOXe Ja ce peryampa ¢ "+"
nnn "-". Mons, o6bpHeTe BHMUMaHMe, Ye TeMnepaTypHUAT AMana3oH B I9BaTa 30Ha e oT
60 °C 8o 240 °C, a B AficHaTa 30Ha e oT 60 °C go 240 °C.

5). NPy MOBTOPHO HaTVckaHe Ha GyHKUMS, cBeTaMHaTa Ha TAVMEP v eaHa oT namnuTe
Ha oTornJieHne AV TemnepaTypa Le CBeTAT CbOTBETHO, roTBapckaTa rnevka Le Biese B
CbCTOsIHME Ha HACTPOKa Ha BpeMeTo. TalriMepbT MOXe Aa ce peryaupa ¢ "+" nam "-" o1 0
— 180 MUHYTW OT SISBaTa 1 AAcHaTa cTpaHa. MNeT cekyHAM No-KbCHO Mpo3opeLbT
aBTOMAaTUYHO LLie Ce MPeMecTV KbM AMCMNIes Ha CbCTOSHNETO Ha CboTBeTHaTa GyHKLMS.

6). 3ak/t0uBaHe, 3a Aa ce OCMrypy HopmMasnHa paboTa 1 3a Aa ce nsberHe HeBoHa CMsiHa
Ha peXuMma, HaTucHeTe 6yToHa ,LOCK", nioyata BAM3a B 3aK1H0HEHO CbCTOSHME,
NHAVKATOPBT 3a 3aK/0UYBaHe MUTa U ApyrnTe BYyTOHW ca AeakTUBUPaHN.

OTkntouBaHe: 3a 4a OTK/IOUNTE UHAYKUMOHHUA N0T, 3a4pbXTe 6yToHa "LOCK"” 3a Tpwn
CeKYHAN.

7).Mpegnarame BN fa nsnonssate HacTpokmte WATTS 3a kKuneHe Ha Boga n
HacTporikata TEMPERATURE 3a nbpxeHe.

8). HatncHeTe 6yToHa ON/OFF, 3a Aa n3kntoumnTe KakTo AsiBaTa, Taka 1 AsicHaTa naova.
AKO 1cKaTe Aa U3KJTIYNTEe CamMo efH OT TAX MOOTAENHO, MPOCTO HaTUCHeTe "-" B
cbcTossHne POWER nan TEMP, fokaTto ce n3koun.

9). IHAYKLMOHHATa roTBapcKa Meyka LLe Ce N3K/IUM aBTOMATUYHO, ako HIMa HUKaKBa
ornepauus B paMKMTE Ha 2 4Yaca, KoraTto ypeAbT He € HAaCTPOeH Ha TaiiMepa Hag 120
MUHYTU.

10). TemnepaTypaTa Ha AOCTBMHUTE MOBBLPXHOCTN MOXE /@ € BMCOKA, KOrato ypeabT
paboTu.
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5. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTIU

MpeLuka MoTeHUManH
PeweHne
Koaose NpUYrHU
Bes cbA 3a roTBeHe Bbpxy
Eo KOTNOHA VAV U3NoN3BaTe MocTaBeTe AU cMeHeTe NOAXOASLL, TUraH € NA0CKO
HemnoAXoAdALL, Cb/, 3@ FOTBEHE. ABHO BBPXY HYNHUATA.
OTCTpaHeTe BCUYKYM MPENSTCTBUSA, KOUTO 610KMpaT
BEHTUNAUMNOHHNA OTBOp nog AbHOTO Ha
E1 MHayKLMOHHATa Nevka VIHAYKUMIOHHATa Neuka, Cnej ToBa noctasete
nperpsiea neukaTa Ha OTKPUTO 1 ONUTaiiTe OTHOBO, Cles,
KaTo ypeabT U3CTUHE.
E2 MperpsiBaHe Ha KOT/IOHa YBeperTe ce, Ye BOAaTa e B TUraHa.
HanpexeHue noa/ YBepeTe ce, Ye HanpexeHVeTo 1 YectoTaTta
E3 npeToBapeHo OTroBapsiT Ha eTVKeTa C peliTVHT, MokasaH Ha
npoaykTa.

6. KAK JA MTOYUNCTUTE

1). 3kntoveTe Lencena v n3vakaiTe, J0KaTo yCTPOVCTBOTO Ce OXNaAu HambHo. MouncTBaiiTe cneg,
BCsika ynotpe6a.

2). AKO TeHZKepuTe/TUraHnTe ce 13Mon3BaT 6e3 Aa ca MoUNCTEHN, MOXE Aa Ce MoJy4n
o6e3LBeTsiBaHe WL NeTHa OT roTBeHe.

3). He nsnon3gaiTe 6eH3MH, paspeanTen, YeTka 3a NoYMCTBaHe AW NOAMpaLL, Npax 3a NovncTBaHe
Ha UHAYKUWMOHHATa neyka.

4). I36bpLUeTe ¢ Npenapar 3a MMeHe Ha Cb0Be U BaXHa Kbpra.

5). l3non3BaiiTe npaxocMykauka, 3a 4a U3cMy4YeTe MpbCOTUATA OT BCMYKaTeHUS 1 U3MNyCKaTeNHNUS
oTBOp.

6). Hukora He nyckariTe Boja Bbpxy ypea (BogaTa Moxe Aa nonagHe BbTpe U Aa NPUUMHA
Heun3npaBHOCT).

YpeaunTe He ca npeAHa3HayeHu a ce ynpas/siBaT C MOMOLLTA Ha BbHLUEH TaliMep UAN OTAeNHa
cucTeMa 3a JUCTaHLMOHHO YrpaB/ieHMe..
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7. N3XBbPJIAHE

MpeaaBaHeTo Ha cTapus arperat ToBa yCTPOWCTBO € MapKrpaHo
EnarogapeHue Ha ekosorMYHoTO CbrnacHo eBpornerickata AUPeKTUBa
peumnKanpaHe, LLeHHUTe CypoBUHU MoraT 2012/19/EC 0THOCHO CTapu
Aa 6bAaT N3Mo3BaHY NOBTOPHO. €1eKTPNYECKIN U eNeKTPOHHM
YCTpOWiCTBA (OTNaAbYHO e1eKTPUYecKo
VI3xBbp/eTe ypeaa no eKonornyeH HauvH. 11 eNneKTPOHHO 060pyABaHe — WEEE)
MHpopmaLms 3a akTyanHUTe MeToAu 3a JupekTviBaTa NpeAnncea pamkara 3a
€KOJI0rMYHO U3XBBPJISIHE HA YPeAUTe MOXeTe 0BpaTHO MpreMane, BaniaHa B Leans
Aa rosyymTe oT Creynanv3vpaHn TbProBckm EC, 1 Bb3CTaHOBSIBAHETO Ha CTapy
ANCTPUBYTOPY, HO CbLLO 1 OT KMETCTBOTO ycTpolicTBa.

NN mecCcTHaTa agMUHNCTPpaunA.

RECICLA RECICLA REGYCLE
[

ARENE)

3a Kompatic WEEE/ Onakoeka/ ElgE[El
Batepusa B EC F& E

Mons, ckaHupaiiTe Tyk OR kona [m]

Bnarogapuvm By, Ye n3bpaxte Kompatic!

3a ekcnepTeH CbBeT OTHOCHO BaluuTe ypean kompatic, TOMOLL, AV PEMOHT, MOSISA
CBbpXeTe ce C Hac Ha

www.kompatic.com/warranty

Apyrvi LONBAHUTENHN NOAPOGHOCTY 3@ TO3M NPOAYKT:

o VHbopmaums

o TexHuuecku cneyndurkaumm

o EHeprvieH eTukeT

MOXe Ja ce HanpaBu crpaBKa 4pes JoCTbM 0

www.kompatic.com

MpousBogwnTen n BHocuTen: SC Intax Trading SRL -
vn. Vo Kpeanra 6p. 14B, 075100, OTonexu, Undos,
PymbHus. Ten. (+40) 318 246 246 dakc (+40) 214
203 151 office@intaxtrading.com
www.intaxtrading.com
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